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sosle

Delikatne kotlety schabowe w aksamitnym sosie $mietanowo-
musztardowym to prawdziwa uczta dla podniebienia. Kawatki
schabu, lekko rozbite i doprawione aromatycznym Delikatem,
czosnkiem oraz pieprzem, zyskujg niepowtarzalny smak podczas
smazenia na masle. Sekret tej potrawy tkwi w wyjgtkowym sosie,
ktéry powstaje na bazie piwa, francuskiej musztardy i kremowej
Smietany.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikédw klasycznej kuchni z nuta
elegancji. Sprawdzi sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas spotkania z przyjacidéimi. Potgczenie delikatnego miesa
z wyrazistym sosem zadowoli nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy, ktdérzy cenig sobie tradycyjne smaki w nowoczesnym
wydaniu.

Na jaka okazje?

Kotlety w sosie $mietanowo-musztardowym to doskonaty wybdr na
niedzielny obiad, uroczystg kolacje czy spotkanie rodzinne.
Podane z kluseczkami lub gnocchi tworzg sycgcy i elegancki
positek, ktdéry z pewnoscig zrobi wrazenie na gosciach i stanie
sie ulubionym daniem domownikodw.

Czy wiesz o tym?

Potgczenie piwa 1 musztardy francuskiej w sosie to kulinarny
trik, ktdéry nadaje potrawie gtebi smaku i delikatnej goryczki,
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doskonale kontrastujgcej z kremowa Smietang. Dzieki temu sos
zyskuje wielowymiarowy charakter, ktéry podkresla smak schabu
1 sprawla, ze danie nabiera wyjatkowego charakteru.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami piwa, aby uzyskacd
inny profil smakowy sosu. Jasne piwo nada delikatnosci, a
ciemne — intensywno$ci i gtebi. Sprébuj tez doda¢ odrobine
Swiezych zié*, takich jak tymianek czy rozmaryn, ktoére
wspaniale komponujg sie z musztardg i $mietang.
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