Kotleciki z jajek a 1a
carbonara

Kotleciki z jajek a la carbonara -
kulinarna podrdoz miedzy Polska a
Wtochami

0dkryj nowe oblicze klasycznych kotletéw jajecznych! Nasze
kotleciki z jajek a la carbonara to doskonate potgczenie
polskiej tradycji z wtoskimi akcentami. Delikatne kotleciki
przygotowane z tartych jajek i ziemniakdéw, wzbogacone kostkami
wedzonej szynki 1 przyprawione szczypta aromatycznej gatki
muszkatotowej, zyskuja wyjatkowy charakter dzieki kremowemu
sosowi carbonara.

ZXociste, chrupigce z zewnatrz i delikatne w sSrodku kotleciki
stanowig doskonata baze dla aksamitnego sosu, ktdéry nadaje
catosci niepowtarzalny, wtoski charakter. To danie, ktére z
pewnoscig zachwyci nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy!

Dla kogo?

Kotleciki z jajek a la carbonara to propozycja dla mitosnikow
kulinarnych fuzji, ktérzy cenig sobie tradycyjne smaki w
nowoczesnym wydaniu. To idealne danie dla rodzin z dziedmi
oraz dla oséb poszukujacych pomystu na wykorzystanie
ugotowanych jajek w oryginalny sposédb.

Na jaka okazje?

Sprawdzg sie doskonale jako urozmaicenie codziennego menu
obiadowego. To réwniez Swietna propozycja na nieformalny obiad
dla gosci, ktorzy docenig kreatywne podejscie do klasycznych
sktadnikow. Kotleciki mozna przygotowal rdwniez na ciepta
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kolacje lub jako danie na wynos do pracy.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjna carbonara narodzita sie prawdopodobnie =z
koniecznosci — wedtug jednej z teorii, wtoscy zoktnierze
stworzyli to danie 2z ograniczonej ilosci dostepnych
sktadnikow. Dzis ten prosty pomyst stat sie jednym z
najbardziej rozpoznawalnych dan kuchni wtoskiej na catym
Swiecie.

Dla urozmaicenia

Kotleciki mozna udekorowa¢ nie tylko natkag pietruszki, ale
takze 1isémi Swiezej bazylii, co podkresli ich
sréodziemnomorski charakter. Doskonatym dodatkiem beda réwniez
podsmazone pieczarki, ktére wzbogacg smak catego dania.
Zamiast ziemniakdéw mozesz podacC je z lekkag satatka z rukoli i
pomidorkéw koktajlowych.



