Koreczki Z kabanosow 1
ogorkow marynowanych

Koreczki z kabanosdéw 1 ogoérkow
marynowanych — elegancka przekaska
na kazda okazje

Koreczki to prawdziwy klasyk wsrdd przekasek imprezowych.
Nasze koreczki z kabanoséw 1 ogdérkéw marynowanych to
propozycja, ktdéra zachwyci go$ci swoim smakiem i oryginalnym
wygladem. Sekret tkwi w marynacie z oliwy 1 sosu satatkowego
Knorr, ktéora nadaje ogdérkom wyrazistego, aromatycznego
charakteru.

Dla kogo?

Idealne dla mitosnikdéw szybkich i efektownych przekgsek.
Sprawdzg sie zaréwno dla os6b cenigcych klasyczne smaki, jak i
tych, ktdérzy lubig kulinarne eksperymenty. Dzieki pionowej
formie prezentacji, koreczki przyciggajg wzrok i zachecajag do
skosztowania. To propozycja dla wszystkich, ktdérzy cenig sobie
potaczenie tradycji z odrobing kulinarnej finezji.

Na jaka okazje?

Koreczki doskonale sprawdzg sie podczas spotkan rodzinnych,
wieczoréow filmowych czy imprez okolicznosSciowych. To takze
Swietna propozycja na domowe przyjecia, gdzie liczy sie nie
tylko smak, ale i efektowna prezentacja. Mozesz je przygotowacd
rowniez jako przekgske do wina czy piwa podczas nieformalnych
spotkan z przyjacidimi.
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Czy wiesz o tym?

0gérki marynowane stanowigce podstawe koreczkéw nie tylko
nadajg im stabilnosci, ale takze zapewniajg doskonaty kontrast
smakowy z pozostatymi sktadnikami. Marynata czosnkowo-ziotowa
sprawia, ze ogdrki zyskuja gtebszy, bardziej wyrazisty smak,
ktéry harmonijnie %tgczy sie z pikantnym kabanosom i stodka
papryka.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami — zamiast oliwek uzyj
pomidorkéow koktajlowych, a koreczki zyskaja Swiezy, soczysty
akcent. Warto tez podac¢ je w towarzystwie réznorodnych dipdw:
twarozkowego, czosnkowego czy ziotowego. Koreczki sSwietnie
komponujg sie z talerzem serdow i wedlin, tworzgc kompletng
propozycje na imprezowy stot.



