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Koktajlowe szasztyczki z boczkiem 1
owocaml w sosie stodko-ostrym

Odkryj niesamowite potgczenie smakéw w tych wyjatkowych
szasztyczkach! Aromatyczny boczek przeplatany stodkimi owocami
tworzy idealng harmonie, ktdéra zachwyci kazde podniebienie.
Chrupigcy, zarumieniony boczek w towarzystwie miekkich
kandyzowanych wisni lub suszonych sliwek to prawdziwa uczta
dla zmystow.

Dla kogo?

Te koktajlowe szasziyczki to doskonata propozycja dla
mitosnikéw nietypowych potaczen smakowych. Stodko-stony duet z
pikantnym akcentem sosu zadowoli zardéwno fanow klasycznych
przekasek, jak i osoby poszukujgce kulinarnych inspiracji. To
takze sSwietna opcja dla gospodarzy, ktdrzy chcg zaskoczyd
swoich gos$ci czym$ wyjgtkowym i efektownym.

Na jaka okazje?

Szasztyczki sprawdzg sie idealnie jako przystawka podczas
grilla w ogrodzie, ale takze na domowych przyjeciach,
spotkaniach rodzinnych czy imprezach koktajlowych. Podane w
wysokich, przezroczystych szklankach bedg nie tylko smaczng
przekaska, ale réwniez efektowng dekoracja stotu.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie miesa z owocami to klasyka kuchni fusion,
szczegélnie popularnej w krajach azjatyckich. Sos sweet-
chilli, ktéry towarzyszy szasziyczkom, wywodzi sie wtasnie z
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kuchni azjatyckiej i doskonale podkresla kontrastujgce smaki
przekgski. Syrop z cukru, wody i chili nadaje catosci
charakterystyczny, stodko-ostry profil smakowy.

Dla urozmaicenia

Szasztyczki mozesz serwowa¢ na wiele sposobdéw — z satatka z
rukoli i pomidorkéw koktajlowych, Swiezymi warzywami Llub
chrupigcym pieczywem czosnkowym podgrzanym na grillu. Zamiast
wisni wyprébuj suszone $liwki, morele lub ananasa. Mozesz tez
eksperymentowa¢ z przyprawami do boczku, dodajgc np. stodka
papryke lub zio*a prowansalskie.



