Kokosowe krewetki

Kokosowe krewetki - egzotyczna
uczta w Twoim domu

Odkryj smak orientu z naszymi kokosowymi krewetkami! To
aromatyczne danie inspirowane kuchnig indyjskg tgczy w sobie
delikatno$s¢ owocdéw morza z kremowym, kokosowym sosem.
Chrupigce krewetki, soczyste pieczarki i aromatyczne przyprawy
tworzg harmonijng kompozycje, ktdéra przeniesie Cie w kulinarng
podroz do dalekich Indii.

Dla kogo?

Kokosowe krewetki to propozycja dla mitosnikéw wyrazistych
smakéw i egzotycznych potgczen. Danie spodoba sie zaréwno
fanom kuchni azjatyckiej, jak i osobom, ktdore cenig sobie
lekkie, a jednoczes$nie sycgce positki. Delikatna pikantnos$¢ i
kremowa konsystencja sosu zadowoli nawet najbardziej
wymagajgce podniebienia.

Na jaka okazje?

To idealna propozycja na wyjgtkowe okazje — wizyte waznych
gosci czy romantyczng kolacje we dwoje. Elegancki wyglad i
wykwintny smak sprawia, ze danie zrobi wrazenie na kazdym,
komu je podasz. Podane z aromatycznym ryzem jasminowym Llub
basmati stworzy kompletny, wyrafinowany positek.

Czy wiesz, ze?

Przy przygotowaniu kokosowych krewetek mozesz uzywad zardéwno
Swiezych, jak i mrozonych owocéw morza. Kluczem jest ich
jakos¢, a nie forma, w jakiej je kupujesz. Mrozone krewetki
tatwo rozmrozisz pod strumieniem cieptej wody — to szybki
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sposéb, by przygotowal je do smazenia.

Dla urozmaicenia

Aby nadac¢ daniu jeszcze wiecej charakteru, podlej krewetki
podczas gotowania biatym winem - nabiorg dzieki temu
wyjatkowego smaku. Mozesz tez regulowa¢ poziom pikantnosci,
dodajgc wiecej lub mniej tabasco i curry, w zalezno$ci od
indywidualnych preferencji.



