
Kociołek z kurczakiem

Kociołek z kurczakiem – tradycyjne
danie jednogarnkowe
Rozgrzany rondel, aromat smażonego mięsa i cebuli, a potem ta
cudowna chwila, gdy wszystkie składniki łączą się w aksamitnym
sosie… Kociołek z kurczakiem to prawdziwa uczta dla zmysłów!
To  proste  danie,  w  którym  kurczak  pokrojony  w  kostkę,
podsmażony  z  cebulą  i  warzywami,  a  następnie  duszony  w
kremowej śmietance z dodatkiem kostki Rosół z kury Knorr,
tworzy niezwykle sycący i aromatyczny posiłek.

Dla kogo?
Kociołek z kurczakiem to idealna propozycja dla całej rodziny.
Dzieci pokochają delikatne mięso i kremowy sos, a dorośli
docenią  głębię  smaku  i  prostotę  przygotowania.  To  także
świetna  opcja  dla  zapracowanych  osób,  które  cenią  sobie
szybkie, ale pełnowartościowe posiłki.

Na jaką okazję?
Ten jednogarnkowy przysmak sprawdzi się zarówno na codzienny
obiad, jak i na nieformalną kolację z przyjaciółmi. W chłodne,
jesienne  wieczory  rozgrzeje  i  zaspokoi  głód,  stając  się
kulinarnym przytuleniem po ciężkim dniu.

Czy wiesz, że?
Dania  jednogarnkowe  mają  bogatą  historię  w  europejskiej
tradycji kulinarnej. Niemiecki eintopf, węgierski bogracz czy
francuski casserole – wszystkie te potrawy łączy ta sama idea:
proste składniki, jeden garnek i mnóstwo smaku. To kulinarne
dziedzictwo, które przetrwało próbę czasu.

https://multicook.zgora.pl/blog/kociolek-z-kurczakiem/


Dla urozmaicenia
Eksperymentuj z dodatkami! Możesz wzbogacić kociołek o grzyby,
paprykę lub cukinię. Spróbuj dodać odrobinę białego wina przed
wlaniem śmietanki lub posyp gotowe danie świeżymi ziołami.
Podawaj z pieczywem, ryżem lub ziemniakami – każda wersja
będzie równie pyszna!


