Kluski slaskie buraczkowe

Kluski slaskie buraczkowe -
tradycja w nowej odstonie

Kluski slaskie buraczkowe to kolorowa wariacja klasycznego
$laskiego przysmaku. Te delikatne, puszyste kluski zyskujag nie
tylko piekny rézowy kolor, ale takze subtelny smak buraka,
ktéory doskonale komponuje sie z tradycyjnymi dodatkami.
Przygotowanie tych klusek to prawdziwa sztuka %*gczenia
tradycji z nutg kulinarnej kreatywnosci.

Dla kogo?

Kluski $lgskie buraczkowe to doskonata propozycja dla rodzin
poszukujgcych urozmaicenia tradycyjnego niedzielnego obiadu.
Dzieci beda zachwycone kolorowym akcentem na talerzu, a
dorosli docenig subtelny smak i nawigzanie do kulinarnego
dziedzictwa. To réwniez Swietna opcja dla oséb, ktére chca
przemyci¢ wiecej warzyw do codziennego menu.

Na jaka okazje?

Te kolorowe kluski sprawdzg sie zardwno podczas rodzinnego
obiadu, jak i na Swigtecznym stole. Ich intensywny kolor
sprawi, ze stang sie ozdoba kazdego dania gtdéwnego. Podane z
tradycyjnym sosem, skwarkami lub mastem beda gtdéwng atrakcja
niedzielnego obiadu czy uroczystej kolacji.

Czy wiesz, ze?

Tradycyjne kluski sSlgskie przygotowuje sie z ugotowanych
ziemniakow, ale dodanie buraka to nie tylko sposéb na
uzyskanie pieknego koloru. Burak wzbogaca kluski o cenne
sktadniki odzywcze, w tym zelazo i przeciwutleniacze, czynigc
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to danie nie tylko smacznym, ale i zdrowszym.

Dla urozmaicenia

Kluski $lagskie buraczkowe mozesz podac¢ z klasycznym sosem
pieczeniowym, ale réwnie dobrze sprawdzg sie z sosem grzybowym
czy smietanowym. Dla bardziej wyrazistego smaku mozesz doda¢
do ciasta odrobine startego chrzanu lub posypa¢ kluski
prazonymi pestkami dyni.



