
Kluski  półfrancuskie  z
majerankiem

Kluski półfrancuskie z majerankiem
– tradycja w nowoczesnym wydaniu
Delikatne,  puszyste  kluski  półfrancuskie  z  aromatycznym
majerankiem to prawdziwa uczta dla podniebienia! Te wyjątkowe
kluseczki  łączą  w  sobie  kremową  konsystencję  ziemniaków  z
lekkością ciasta, tworząc idealny dodatek do wielu dań. Sekret
ich  wyjątkowości  tkwi  w  metodzie  przygotowania  –  zamiast
tradycyjnego  krojenia,  małe  porcje  luźniejszego  ciasta
wrzucamy bezpośrednio do wrzącej wody za pomocą łyżeczki.

Dla kogo?
Kluski  półfrancuskie  z  majerankiem  to  propozycja  dla
wszystkich  miłośników  tradycyjnej  kuchni  w  nowoczesnym
wydaniu.  Docenią  je  zarówno  osoby  poszukujące  prostych,
domowych smaków, jak i ci, którzy lubią eksperymentować w
kuchni. To doskonały wybór dla rodzin z dziećmi – maluchy z
pewnością pokochają ich delikatny smak i miękką konsystencję.

Na jaką okazję?
Te aromatyczne kluseczki sprawdzą się zarówno na codzienny
obiad, jak i podczas świątecznego przyjęcia. Stanowią idealny
dodatek do pieczeni, gulaszu czy duszonych mięs z sosem. Można
je również podać jako samodzielne danie, skropione roztopionym
masłem i posypane świeżymi ziołami – proste, a jednocześnie
niezwykle satysfakcjonujące.
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Czy wiesz, że?
Kluski półfrancuskie różnią się od tradycyjnych kopytek nie
tylko sposobem formowania, ale również konsystencją ciasta.
Dzięki  temu  są  bardziej  puszyste  i  delikatne.  Moczenie
łyżeczki w gorącej wodzie przed każdym nabieraniem ciasta to
mały, ale kluczowy trik, który zapobiega przyklejaniu się masy
do łyżki.

Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić smak klusek dodając do ciasta różne zioła –
oprócz majeranku świetnie sprawdzi się rozmaryn, tymianek czy
bazylia.  Dla  bardziej  wyrazistego  smaku  dodaj  odrobinę
startego  parmezanu  lub  gałki  muszkatołowej.  Gotowe  kluski
możesz również podsmażyć na maśle z bułką tartą i cebulką.


