Kluski ktadzione 2z puree
ziemnliaczanego 2z ziotami
prowansalskimi

Kluski ktadzione Z puree
ziemniaczanego — szybki sposob na
pyszny obiad

Szukasz pomystu na szybki i sycacy positek? Kluski ktadzione z
puree ziemniaczanego z ziotami prowansalskimi to doskonate
rozwigzanie! To proste danie przygotujesz w zaledwie
kilkanascie minut, wykorzystujac nawet tak niepozorny sktadnik
jak Goracy Kubek.

Dla kogo?

Idealne danie dla zapracowanych singli lub par, ktdére cenig
sobie czas i prostote przygotowania. Kluski ktadzione sprawdzg
sie rowniez jako pomyst na obiad, gdy loddowka sSwieci pustkami,
a ty masz ochote na co$ domowego i pozywnego.

Na jaka okazje?

Te kluski to doskonaty wybdr na szybki lunch w Srodku tygodnia
lub kolacje po meczacym dniu. Sprawdzg sie réwniez jako baza
do bardziej wykwintnego dania, gdy niespodziewanie wpadna
goscie, a ty potrzebujesz szybko wyczarowaé¢ co$ smacznego.

Czy wiesz, ze..

Kluski ktadzione to tradycyjne polskie danie, ktére dawniej
przygotowywano z surowych ziemniakdéw. Nasza wersja z Goragcego
Kubka to sprytny skrot kulinarny, ktdry pozwala zaoszczedzid
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czas bez utraty smaku. Dodatek zidét prowansalskich nadaje
klasycznemu daniu nowoczesny, S$rodziemnomorski akcent.

Dla urozmaicenia

Cho¢ kluski sg pyszne same w sobie, polane tylko mastem,
mozesz je poda¢ na wiele sposobdéw. Sprdébuj z sosem
pomidorowym, grzybowym lub $mietanowym. Doskonale smakujg tez
z chrupigcymi skwarkami z boczku lub posypane prazong cebulka.
Dla mit*os$nikéw ostrych smakéw polecamy dodatek Swiezej
papryczki chili.



