Kluski ktadzione

Kluski ktadzione — prosty przepis
na tradycyjnag potrawe

Kluski ktadzione to prawdziwy kulinarny skarb polskiej kuchni.
Przygotowuje sie je z prostych sktadnikdéw: maki, wody i jajek,
ktéore wystarczy wymieszaé¢ na jednolita mase. Nastepnie tyzka
ktadzie sie porcje ciasta na wrzaca, lekko osolong wode 1
gotuje okoto 3 minut od momentu ponownego zawrzenia. To danie,
ktére zachwyca swojg prostotg i wszechstronno$cia!

Dla kogo?

Kluski kt*adzione to doskonata propozycja zaréwno dla
dorostych, jak i dla dzieci. Sg lekkostrawne i delikatne, wiec
sprawdzg sie nawet u najmtodszych. To takze Swietna
alternatywa dla oséb, ktdére szukajg odmiany od tradycyjnych
dodatkdéw jak makaron, ryz czy kasza.

Na jaka okazje?

Te pyszne kluski sprawdzg sie na codzienny obiad, jako dodatek
do niedzielnego rosotu lub jako samodzielne danie. Mozna je
poda¢ na szybki lunch lub przygotowaé¢ jako cieptag kolacje. W
wersji na stodko, gotowane na mleku z dodatkiem cukru,
stanowig pyszny deser lub podwieczorek.

Czy wiesz, ze?

Kluski ktadzione mozna przygotowa¢ nie tylko na wodzie, ale
rowniez w rosole lub na mleku. W wersji mlecznej warto doda¢
do ciasta szczypte cukru, co nada im delikatnie stodkiego
smaku. To danie znane od pokolen, ktdre mimo uptywu czasu nie
traci na popularnosci.


https://multicook.zgora.pl/blog/kluski-kladzione-3/

Dla urozmaicenia

Podawaj kluski kt*adzione na rézne sposoby: okraszone skwarkami
ze stoniny, posypane cynamonem lub cukrem. Swietnie komponuja
sie ze smazong cebulky i posiekang natkg pietruszki. Pasujg do
nich niemal wszystkie sosy — zardwno stodkie, jak i stone.
Mozesz tez doda¢ je do buliondéw warzywnych dla wzbogacenia

smaku zupy.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/zupa-zupa-krem-barszcz

