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0dkryj niezwykt*e potaczenie smakdéw w naszych klopsikach z
suszong zurawing w aksamitnym sosie z biatego wina. To danie,
ktéore zachwyca delikatnosScig miesa i wyrazistosScig dodatkéw.
Soczyste klopsiki skrywaja w sobie stodko-kwasne niespodzianki
w postaci zurawiny, a kremowy sos dopetnia cato$¢, tworzac
harmonijng kompozycje.

Dla kogo?

Klopsiki z zurawing to propozycja dla wszystkich, ktérzy cenig
sobie klasyczne smaki w nowym wydaniu. Doskonale sprawdzag sie
zaréwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z
przyjacidéimi. Dzieki uniwersalnemu charakterowi zadowola
podniebienia zardéwno dorostych, jak i dzieci, ktére z
pewnosciag docenig stodkawe akcenty zurawiny.

Na jaka okazje?

To danie sprawdzi sie na niedzielny obiad, gdy mamy wiecej
czasu na przygotowanie positku. Mozesz réwniez zaskoczy¢ gosci
podczas przyjecia, serwujgc klopsiki w formie eleganckich
koreczkéw jako przekaske. Swietnie sprawdza sie takze na
Swigtecznym stole jako alternatywa dla tradycyjnych dan.

Czy wiesz, ze?

Zurawina nie tylko dodaje klopsikom wyjatkowego smaku, ale
jest réwniez skarbnicg witamin i przeciwutleniaczy. Biate wino
uzywane do sosu nadaje potrawie szlachetnego aromatu, a
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podczas gotowania alkohol odparowuje, pozostawiajac jedynie
wyrazisty smak. Swieze ziota — tymianek i natka pietruszki —
to nie tylko dekoracja, ale takze Zzrdédto cennych sktadnikoéw
odzywczych.

Dla urozmaicenia

Klopsiki mozesz poda¢ na wiele sposobéw — z kaszag jaglang,
ryzem lub puree ziemniaczanym. Jesli wolisz lzejszg wersje
sosu, zastgp wino bulionem warzywnym Llub wodg. Doskonatym
dodatkiem bedzie réwniez zielona satatka z pomidorkami
koktajlowymi, ktdéra wprowadzi S$Swiezo$¢ i rdéwnowage do dania.



