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Aromatyczne klopsiki wieprzowe w sosie pomidorowym to klasyka
polskiej kuchni w nowoczesnym wydaniu. Soczyste mieso mielone
potgczone z namoczong butkg tworzy delikatne pulpeciki, ktére
otulone sg aksamitnym sosem 2z pomidordéw, czosnku i
aromatycznych zioét.

Dla kogo?

Te pyszne klopsiki to idealna propozycja dla catej rodziny.
Dzieci pokochaja ich delikatny smak, a dorosli docenig gtebie
aromatu i bogactwo skt*adnikéw. To danie, ktére zadowoli
zaréwno tradycjonalistdéw, jak i osoby poszukujgce nowych
smakéw w codziennej kuchni.

Na jaka okazje?

Klopsiki w sosie pomidorowym sprawdzg sie jako sycacy obiad w
srodku tygodnia, ale rdéwniez jako danie na nieformalng kolacje
z przyjaciétmi. Podane z kluseczkami ktadzionymi lub puszystym
ryzem stanowig kompletny positek, ktéry rozgrzeje i nasyci w
chtodniejsze dni.

Czy wiesz o tym?

Sekret idealnych klopsikéw tkwi w odpowiednim wyrabianiu masy
miesnej 1 namaczaniu butki w mleku, co nadaje im
niepowtarzalng miekkos¢. Dodatek suszonych pomidoréw do sosu
wprowadza gtebie smaku i intensywno$¢, ktdérej nie uzyskamy
uzywajac wytgcznie Swiezych pomidoréw.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ sos dodajgc czerwone wino lub *tyzke
koncentratu pomidorowego dla intensywniejszego koloru.
Klopsiki Swietnie smakuja réwniez z makaronem spaghetti 1lub
polentg. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do masy miesnej
starty parmezan lub Swieze ziota.
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