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Aromatyczne klopsiki wieprzowe w sosie pomidorowym to klasyka
polskiej kuchni w nowoczesnym wydaniu. Soczyste mięso mielone
połączone z namoczoną bułką tworzy delikatne pulpeciki, które
otulone  są  aksamitnym  sosem  z  pomidorów,  czosnku  i
aromatycznych  ziół.

Dla kogo?
Te pyszne klopsiki to idealna propozycja dla całej rodziny.
Dzieci pokochają ich delikatny smak, a dorośli docenią głębię
aromatu  i  bogactwo  składników.  To  danie,  które  zadowoli
zarówno  tradycjonalistów,  jak  i  osoby  poszukujące  nowych
smaków w codziennej kuchni.

Na jaką okazję?
Klopsiki w sosie pomidorowym sprawdzą się jako sycący obiad w
środku tygodnia, ale również jako danie na nieformalną kolację
z przyjaciółmi. Podane z kluseczkami kładzionymi lub puszystym
ryżem stanowią kompletny posiłek, który rozgrzeje i nasyci w
chłodniejsze dni.

Czy wiesz o tym?
Sekret idealnych klopsików tkwi w odpowiednim wyrabianiu masy
mięsnej  i  namaczaniu  bułki  w  mleku,  co  nadaje  im
niepowtarzalną miękkość. Dodatek suszonych pomidorów do sosu
wprowadza głębię smaku i intensywność, której nie uzyskamy
używając wyłącznie świeżych pomidorów.
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Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  sos  dodając  czerwone  wino  lub  łyżkę
koncentratu  pomidorowego  dla  intensywniejszego  koloru.
Klopsiki świetnie smakują również z makaronem spaghetti lub
polentą. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj do masy mięsnej
starty parmezan lub świeże zioła.
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