
Klopsiki w pomidorowym sosie

Soczyste  Klopsiki  w  Pomidorowym
Sosie
Delikatne  klopsiki  w  aromatycznym  sosie  pomidorowym  to
klasyka,  która  zawsze  zachwyca  podniebienia.  Nasze  mięsne
kuleczki  z  dodatkiem  świeżej  papryki,  cebuli  i  kolendry
zyskują wyjątkowy smak, który przenosi zwykłe danie na wyższy
poziom kulinarny. Obsmażone na złoty kolor i duszone w gęstym
sosie pomidorowym stają się soczyste i pełne smaku.

Dla kogo?
Klopsiki w sosie pomidorowym to idealna propozycja dla całej
rodziny.  Dzieci  uwielbiają  ich  delikatną  konsystencję,  a
dorośli  docenią  głębię  smaku.  To  także  świetna  opcja  dla
zapracowanych  osób  –  możesz  przygotować  większą  porcję  i
odgrzewać przez kolejne dni, a smak będzie równie doskonały.

Na jaką okazję?
Sprawdzą się zarówno jako codzienny obiad podany z ziemniakami
czy  kaszą,  jak  i  jako  elegancka  przekąska  koktajlowa  na
przyjęciu. Małe klopsiki nabite na wykałaczki i podane z sosem
do maczania zachwycą gości podczas spotkań towarzyskich czy
rodzinnych uroczystości.

Czy wiesz, że?
Klopsiki to danie znane na całym świecie w różnych wariantach.
W Szwecji podaje się je z żurawiną, we Włoszech z makaronem, a
w kuchni bliskowschodniej z jogurtem i miętą. Nasza wersja z
kolendrą nawiązuje do śródziemnomorskich tradycji kulinarnych,
gdzie świeże zioła są podstawą aromatycznych dań.

https://multicook.zgora.pl/blog/klopsiki-w-pomidorowym-sosie/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/kotlety-klopsiki-pulpety


Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić sos dodając świeży czosnek, suszone pomidory
lub odrobinę śmietany dla kremowej konsystencji. Spróbuj też
podać klopsiki z grillowanymi warzywami, kuskusem lub świeżą
bagietką do maczania w sosie.
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