Klopsiki musztardowe ze
speatzlami

Klopsiki musztardowe ze speatzlami
— klasyka w nowej odstonie

Soczyste klopsiki w aromatycznym sosie musztardowym to
propozycja, ktéra zachwyci nawet najbardziej wymagajacych
smakoszy. Delikatne mieso potaczone z butkg tartg i mlekiem
tworzy idealnie miekka konsystencje, a dodatek musztardy z
papryka nadaje potrawie charakterystyczny, wyrazisty smak.
Klopsiki obtoczone w mgce i obsmazone na masle zyskuja
apetyczng, ztocistg skérke, ktéra doskonale komponuje sie z
kremowym sosem.

Dla kogo?

Danie idealne dla catej rodziny — dzieci pokochajag delikatne
klopsiki, a doro$li docenig gtebie smaku sosu musztardowego.
To propozycja zaréwno dla mitos$nikdéw tradycyjnej kuchni, jak i
os6b poszukujacych nowych, ciekawych potaczen smakowych.

Na jaka okazje?

Klopsiki musztardowe ze speatzlami sprawdzg sie jako sycacy
obiad w ciggu tygodnia, ale réwniez jako danie na nieformalng
kolacje z przyjaciéimi. Podane z surdowka z ogdérka stanowig
kompletny, zbilansowany positek, ktéry zadowoli kazdego
goscia.

Czy wiesz, ze?

Speatzle to tradycyjne kluski pochodzgce z kuchni niemieckiej
i austriackiej, ktoéore idealnie komponuja sie z sosami. Ich
nieregularny ksztatt sprawia, ze doskonale zbieraja
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aromatyczny sos musztardowy, tworzgc harmonijne potgczenie
smakow.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z rodzajami musztardy — sprébuj wersji
z catymi ziarnami gorczycy Llub musztardy miodowej dla
stodszego akcentu. Klopsiki Swietnie smakujg rdéwniez z puree
ziemniaczanym lub ryzem, a dla bardziej wyrazistego smaku
dodaj do sosu odrobine sSmietany lub $wieze ziota.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

