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Klopsiki musztardowe ze speatzlami
– klasyka w nowej odsłonie
Soczyste  klopsiki  w  aromatycznym  sosie  musztardowym  to
propozycja,  która  zachwyci  nawet  najbardziej  wymagających
smakoszy. Delikatne mięso połączone z bułką tartą i mlekiem
tworzy idealnie miękką konsystencję, a dodatek musztardy z
papryką  nadaje  potrawie  charakterystyczny,  wyrazisty  smak.
Klopsiki  obtoczone  w  mące  i  obsmażone  na  maśle  zyskują
apetyczną, złocistą skórkę, która doskonale komponuje się z
kremowym sosem.

Dla kogo?
Danie idealne dla całej rodziny – dzieci pokochają delikatne
klopsiki, a dorośli docenią głębię smaku sosu musztardowego.
To propozycja zarówno dla miłośników tradycyjnej kuchni, jak i
osób poszukujących nowych, ciekawych połączeń smakowych.

Na jaką okazję?
Klopsiki musztardowe ze speatzlami sprawdzą się jako sycący
obiad w ciągu tygodnia, ale również jako danie na nieformalną
kolację z przyjaciółmi. Podane z surówką z ogórka stanowią
kompletny,  zbilansowany  posiłek,  który  zadowoli  każdego
gościa.

Czy wiesz, że?
Speatzle to tradycyjne kluski pochodzące z kuchni niemieckiej
i austriackiej, które idealnie komponują się z sosami. Ich
nieregularny  kształt  sprawia,  że  doskonale  zbierają
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aromatyczny  sos  musztardowy,  tworząc  harmonijne  połączenie
smaków.

Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z rodzajami musztardy – spróbuj wersji
z  całymi  ziarnami  gorczycy  lub  musztardy  miodowej  dla
słodszego akcentu. Klopsiki świetnie smakują również z puree
ziemniaczanym  lub  ryżem,  a  dla  bardziej  wyrazistego  smaku
dodaj do sosu odrobinę śmietany lub świeże zioła.
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