Klops na domowym szpinakowym
tagiatelle z delikatnym sosem

Domowy klops na szpinakowym
tagliatelle

Odkryj prawdziwy smak domowej kuchni z naszym przepisem na
soczystego klopsa podanego na recznie robionym, zielonym
tagliatelle. To danie, ktdre taczy w sobie delikatno$¢ miesa
mielonego z wyrazistym smakiem pieczonej papryki, sera 1
Swiezego szpinaku.

Dla kogo?

Idealne danie dla catej rodziny, ktore zachwyci zaréwno
dorostych, jak i dzieci. Szpinakowy makaron nie tylko wyglada
atrakcyjnie, ale dostarcza réwniez cennych sktadnikow
odzywczych. Miesny klops z nadzieniem to prawdziwa uczta dla
mitosnikéw tradycyjnych smakéw w nowoczesnym wydaniu.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale na niedzielny obiad, gdy mamy wiecej
czasu na przygotowanie positku. To rowniez Swietna propozycja
na rodzinne spotkania czy kolacje z przyjacidoimi. Efektowny
wyglad dania z pewno$cig zrobi wrazenie na go$ciach!

Czy wiesz, ze?

Domowy makaron szpinakowy to nie tylko lepszy smak, ale takze
wiecej sktadnikéw odzywczych niz w wersji sklepowej. Szpinak
dodaje makaronowi nie tylko piekny, zielony kolor, ale réwniez
witaminy 1 mineraty. Przygotowanie wtasnego makaronu jest
prostsze niz myslisz i daje ogromng satysfakcje.
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Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z nadzieniem klopsa, dodajgc suszone
pomidory, oliwki czy inny rodzaj sera. Do sosu warto doda¢
Swieze ziota — bazylie lub tymianek. Jes$li lubisz ostrzejsze
smaki, zwieksz ilos¢ chilli w miesie lub dodaj odrobine
wedzonej papryki do sosu.



