
Kieszonki  z  kurczaka  z
pomidorami i mozarellą

Kieszonki z kurczaka z pomidorami i
mozarellą
Odkryj  soczystą  kompozycję  smaków  zamkniętą  w  delikatnym
mięsie  drobiowym!  Nasze  kieszonki  z  kurczaka  to  prawdziwa
uczta dla podniebienia – soczyste filety wypełnione kremową
mozzarellą i aromatycznymi pomidorami, zapieczone w aksamitnym
sosie  na  bazie  Fixu  Spaghetti  Napoli  Knorr.  Każdy  kęs  to
harmonia włoskich smaków zamknięta w prostym, ale efektownym
daniu.

Dla kogo?
Idealne  rozwiązanie  dla  zabieganych  rodziców  szukających
szybkiego  pomysłu  na  obiad,  który  zachwyci  całą  rodzinę.
Dzieci pokochają kremowy sos i ciągnącą się mozzarellę, a
dorośli  docenią  głębię  smaku  i  prostotę  przygotowania.  To
danie,  które  zadowoli  nawet  najbardziej  wymagających
domowników!

Na jaką okazję?
Kieszonki z kurczaka sprawdzą się zarówno na codzienny obiad,
jak i na nieformalną kolację z przyjaciółmi. Efektowny wygląd
dania sprawi, że goście będą pod wrażeniem Twoich kulinarnych
umiejętności, nie wiedząc, jak niewiele wysiłku kosztowało Cię
jego przygotowanie!

Czy wiesz, że?
Nacięcia w mięsie nie tylko tworzą kieszonki na nadzienie, ale
również  przyspieszają  proces  pieczenia  i  pozwalają  sosowi

https://multicook.zgora.pl/blog/kieszonki-z-kurczaka-z-suszonymi-pomidorami-i-mozzarella/
https://multicook.zgora.pl/blog/kieszonki-z-kurczaka-z-suszonymi-pomidorami-i-mozzarella/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy


lepiej  przeniknąć  do  wnętrza  fileta.  Dzięki  temu  mięso
pozostaje soczyste, a każdy jego fragment przesiąknięty jest
aromatem pomidorów i ziół.

Dla urozmaicenia
Możesz  wzbogacić  kieszonki  dodając  do  nadzienia  świeżą
bazylię, suszone pomidory lub plastry czosnku. Dla bardziej
wyrazistego  smaku,  przed  pieczeniem  posyp  filety  mieszanką
ziół prowansalskich lub tartym parmezanem.


