Kieszonki schabowe z papryka
1 boczkiem

Kieszonki schabowe z papryka 1
boczkiem - kulinarna uczta dla
zmystow

Soczyste plastry schabu z ukryta w $rodku stodka papryka,
otulone aromatycznym boczkiem 1 skagpane w kremowym sosie
mysliwskim — brzmi kuszaco, prawda? To danie, ktdre zachwyca
nie tylko smakiem, ale rdéwniez wygladem. Delikatne mieso
nabiera intensywnego, wedzonego aromatu, a papryka dodaje
Swiezosci i koloru.

Dla kogo?

Kieszonki schabowe to propozycja dla mitosnikéw tradycyjnej
kuchni w nowoczesnym wydaniu. Sprawdza sie zardwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjacidimi.
Dzieki prostocie przygotowania, danie docenig réwniez
poczgtkujacy kucharze, ktdédrzy chcg zaimponowac¢ bliskim
kulinarnym talentem.

Na jaka okazje?

To idealna propozycja na uroczysty obiad, niedzielne spotkanie
rodzinne czy przyjecie w gronie znajomych. Efektowny wyglad i
wyrazisty smak sprawig, ze kieszonki schabowe stang sie
gwiazdg kazdego stotu. Podane z purée ziemniaczanym Llub
kluskami $lgskimi stworzg kompozycje, ktdéra zadowoli nawet
najbardziej wymagajacych gosci.
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Czy wiesz, ze..

Kieszonki schabowe mozesz wzbogaci¢ dodatkowymi sktadnikami?
Oprécz papryki, Swietnie sprawdzi sie cebula pokrojona w
pidrka lub plastry ogdérka kiszonego. Do sosu warto doda¢
ulubione ziota — majeranek, oregano lub tymianek, ktére
podkreslag smak miesa i nadadzg potrawie wyjatkowego
charakteru.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj =z dodatkami! Kieszonki schabowe doskonale
komponujg sie z réznymi rodzajami kasz, ziemniakami czy
kluskami. Jako dodatek warzywny sprawdzi sie zardéwno Swieza
satatka, jak 1 ciept*a mieszanka z marchewki, kalafiora 1
zielonej fasolki. Mozesz réwniez podac¢ duszong cukinie, ktéra
idealnie uzupeini smak tego wyjgtkowego dania.



