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Letnie grillowanie nabiera nowego wymiaru dzieki soczystej
kietbasie podanej z aromatycznym sosem chrzanowo-musztardowym!
Ten klasyczny przysmak zyskuje wyjgtkowy charakter dzieki
starannie skomponowanemu dodatkowi. Sekret tkwi w odpowiednim
przygotowaniu — najpierw przyrzadZz sos, taczgc sos satatkowy
Knorr z kremowym Majonezem Babuni Hellmann'’s, $mietang, ostra
musztardg i wyrazistym chrzanem. Godzina odpoczynku w loddwce
pozwoli sktadnikom idealnie sie potgczy¢. W miedzyczasie
ponacinaj kietbaski w charakterystyczng kratke, co sprawi, ze
doskonale sie upieka, a nadmiar ttuszczu wytopi sie podczas
grillowania. Po 10 minutach na rozgrzanym grillu, przy
regularnym obracaniu, kietbaski nabiorg apetycznego koloru i
aromatu. Podawaj je z przygotowanym wczesSniej sosem oraz
chrupigcymi grzankami z grilla.

Dla kogo?

Danie szczegdélnie przypadnie do gustu mitosSnikom wyrazistych,
zdecydowanych smakdéw. Potgczenie soczystej kietbasy =z
pikantnym sosem chrzanowo-musztardowym tworzy harmonijna
kompozycje, ktdora zadowoli nawet najbardziej wymagajgce
podniebienia.

Na jaka okazje?

Kietbasa z grilla z sosem chrzanowo-musztardowym to idealny
wybdér na letnie spotkania przy grillu w gronie rodziny i
przyjaciét. To proste, ale efektowne danie stanie sie gwiazda
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kazdego barbecue, zwtaszcza gdy podasz je z chrupigcymi
grzankami przygotowanymi na grillu.

Czy wiesz, ze?

Wybdér odpowiedniej kietbasy ma kluczowe znaczenie dla smaku
catego dania. Najlepiej sprawdzg sie kietbaski w naturalnej
ostonce, zardéwno wieprzowe, jak i z dodatkiem cieleciny.
Naciecie ich w kratke nie tylko utatwia réwnomierne pieczenie,
ale takze pozwala na wytopienie nadmiaru ttuszczu.

Dla urozmaicenia

Sprébuj przygotowa¢ sos na bazie francuskiej musztardy dijon o
charakterystycznym ostro-stonym smaku 1 aksamitnej
konsystencji. Doskonale *aczy sie ona z innymi sktadnikami, a
jej intensywnosS¢ mozna ztagodzi¢ dodatkiem kremowej smietany i
delikatnego majonezu. Dla wzbogacenia smaku dodaj szczypte
czosnkowej przyprawy do sosoéw.
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