Kebab tradycyjny

Domowy Kebab Tradycyjny - Smak
Ulicznego Przysmaku w Twoim Domu

Marzysz o soczystym kebabie, ale nie chcesz wychodzi¢ z domu?
Przygotuj go samodzielnie! Nasz przepis na domowy kebab z
kurczakiem to gwarancja Swiezych sktadnikéw i doskonatego
smaku. Wystarczy zamarynowa¢ mieso w aromatycznej mieszance z
Fixem Kebab Knorr, przygotowa¢ kremowy sos czosnkowy i
potagczy¢ wszystko z chrupigcymi warzywami. Zawiniety w
tortille i delikatnie zapieczony kebab zachwyci Cie smakiem,
ktéory przewyzsza ten z ulicznych budek. Caty proces zajmuje
zaledwie 30 minut, a efekt? Soczyste mieso, chrupigce warzywa
i kremowy sos zamkniete w cieptej tortilli. Kontrolujesz
jakos¢ sktadnikéw i poziom ostrosci — mozesz doda¢ chili dla
mitosnikéw pikantnych doznan lub pozosta¢ przy tagodniejszej
wersji.

Dla kogo?

Domowy kebab to propozycja dla wszystkich mitosnikow fast
foodéw, ktorzy cenig jakos¢ i sSwiezo$¢ sktradnikéw. Szczegdlnie
ucieszy fandw soczystego miesa drobiowego i chrupigcych
warzyw. To idealne rozwigzanie dla zabieganych oso6b, ktdére w
zaledwie pét godziny chcg przygotowaé¢ petnowartosciowy
positek. Rodzice docenig mozliwo$¢ kontrolowania sktadnikoéw, a
dzieci z pewno$cig pokochajg ten smak!

Na jaka okazje?

Domowy kebab sprawdzi sie jako niebanalny obiad dla catej
rodziny, szybka kolacja po dtugim dniu pracy czy propozycja na
nieformalne spotkanie ze znajomymi. To tansza i zdrowsza
alternatywa dla zamawianej pizzy czy kupowanych na miescie
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kebabéw. Przygotowanie zajmuje tylko 30 minut, wiec nie
spedzisz w kuchni potowy dnia, a Twoi gosScie beda zachwyceni
domowym fast foodem.

Czy wiesz, ze?

Cho¢ kebab kojarzy sie z kuchnig turecka, pierwsze wzmianki o
tej potrawie pochodzg ze starozytnej Persji! By utatwid
jedzenie domowego kebabu bez pobrudzenia ubran, zawin go
ciasno w tortille i dodatkowo w folie aluminiowg. Mozesz tez
poda¢ go na talerzu do jedzenia nozem i widelcem. Podpieczenie
zawinietego kebabu na patelni lub grillu sprawi, ze tortilla
sie nie rozwinie, a farsz bedzie przyjemnie ciepty.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z przepisem! Zamiast piersi z kurczaka wyprobuj
mieso z udek. Wzboga¢ warzywna kompozycje o kapuste pekiniska,
Swieze lub konserwowe ogdérki, a nawet kukurydze. Wyprébuj
rézne rodzaje pieczywa — zamiast tortilli uzyj pity Llub
ormianskiego placka lawasz. Kazda wersja bedzie réwnie pyszna,
a Ty odkryjesz swoje ulubione potgczenie smakéw w domowym
kebabie.



