Karnawatowe kuleczki z indyka

Karnawatowe Kuleczki z Indyka -
Idealne na Impreze

Karnawatowe kuleczki z 1indyka to prawdziwa uczta dla
podniebienia i ozdoba kazdego sSwigtecznego stotu.
Przygotowanie tych smakowitych przekasek jest niezwykle
proste. Wystarczy Fix kotlety mielone Knorr przygotowac¢ wedtug
przepisu na opakowaniu, a gdy mieszanka odpowiednio
napecznieje, potgczy¢ jg z delikatnym miesem mielonym z
indyka. Na rozgrzanej patelni z odrobing oleju smazymy
uformowane mate Kkuleczki na ztoty kolor, a nastepnie
odstawiamy do przestudzenia.

Dla kogo?

Te soczyste kuleczki z indyka to doskonata propozycja dla oséb
cenigcych lekkie przekgski. Indyk jest miesem delikatnym 1
mniej kalorycznym niz wieprzowina, dlatego danie spodoba sie
osobom dbajgcym o linie, a takze dzieciom, ktére pokochajg te
mate, kolorowe koreczki.

Na jaka okazje?

Jak sama nazwa wskazuje, kuleczki idealnie sprawdzg sie
podczas karnawatowych przyjeé, ale beda réwniez doskonatym
wyborem na sylwestra, urodziny czy spotkania rodzinne. Ich
niewielki rozmiar sprawia, ze sg wygodne w konsumpcji podczas
imprez, gdzie goscie gtdéwnie stoja i rozmawiaja.

Czy wiesz o tym?

taczenie miesa z owocami to tradycja znana od wiekéw w wielu
kuchniach $Swiata. Suszona $liwka doskonale podkresla smak
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indyka, dodajgc stodkiej nuty, ktdora przetamuje delikatny smak
miesa.

Dla urozmaicenia

Usmazone kuleczki mozesz *gczy¢ na wykataczkach z réznymi
dodatkami, tworzgc kolorowe koreczki. Wyprdébuj kombinacje z
suszong Sliwka, zielonymi lub czarnymi oliwkami, kostkami
z6ttego sera, kawatkami Swiezych owocéw czy orzechami. Kazda
wersja dostarczy innych wrazen smakowych i zachwyci gosci
roznorodnosciq.



