Karnawatowa przekaska —
Rolada plzza Z ciasta
francuskiego

Rolada Pizza z Ciasta Francuskiego
— Karnawatowa Przekaska

Chrupigca rolada z ciasta francuskiego to prawdziwy hit na
karnawatowe przyjecia! Potagczenie delikatnego ciasta z
aromatycznymi pieczarkami, serem i kolorowymi dodatkami tworzy
przekaske, ktora zachwyci kazdego gosScia.

Dla kogo?

Ta rolada pizza to idealna propozycja dla mitosnikéw wroskich
smakéw w nowej odstonie. Sprawdzi sie zardéwno na stole dla
dorostych, jak i dzieci, ktdre z pewnosScig docenig jej pizzowy
charakter. Jest tez Swietnym wyborem dla osdéb szukajacych
efektownych przekagsek, ktdére mozna przygotowaé¢ z
wyprzedzeniem.

Na jaka okazje?

Karnawatowe spotkania to idealny moment na serwowanie tej
efektownej przekaski. Rolada $wietnie sprawdzi sie réwniez
podczas nieformalnych przyjec, spotkan rodzinnych czy wieczoru
filmowego. Mozna ja poda¢ zardéwno na ciepto, jak i na zimno,
co czynli ja uniwersalnym daniem na kazdg okazje.

Czy wiesz, ze?

Ciasto francuskie, bedgce podstawg tej rolady, ma swoje
korzenie w XVII-wiecznej Francji. Jego warstwowa struktura
powstaje dzieki wielokrotnemu skt*adaniu ciasta z mastem, co
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daje charakterystyczng chrupkosé¢ i puszystos¢. W naszej
roladzie ta cecha idealnie komponuje sie z wilgotnym,
aromatycznym nadzieniem.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z nadzieniem rolady dodajac ulubione
sktadniki. Sprébuj z réznymi serami (mozzarella, cheddar),
wedlinami (szynka, salami) czy warzywami (cukinia, baktazan).
Dla ostrzejszego smaku dodaj chili lub papryczki jalapeno.
Rolada sSwietnie smakuje tez z dipem na bazie jogurtu z
ziotami.



