Karkéwka w sosie BBQ

Soczysta karkowka w sosie BBQ -
amerykanski smak z polskiego
piekarnika

Karkéwka w sosie BBQ to prawdziwa uczta dla mitosnikodw
intensywnych smakéw. To danie *gczy w sobie krucho$¢ miesa z
wyrazistym, stodko-pikantnym sosem, ktory przenika do wnetrza
kazdego kesa. Mieso pieczone w specjalnym woreczku zachowuje
soczystos¢ i nabiera gtebokiego aromatu amerykanskiego BBQ,
mimo ze przygotowujemy je w piekarniku.

Dla kogo?

Karkéwka w sosie BBQ to doskonaty wybér dla osdb, ktdére cenia
sobie proste w przygotowaniu, ale wyraziste w smaku dania.
Sprawdzi sie zaréwno u mitosnikoéow tradycyjnej kuchni, jak i
tych, ktérzy lubig eksperymentowad z miedzynarodowymi smakami.
To propozycja dla catej rodziny — dzieci pokochajg stodkawy
posmak, a doros$li docenig gtebie smaku.

Na jaka okazje?

To danie idealnie sprawdzi sie na nieformalny obiad rodzinny,
spotkanie z przyjacidétmi czy weekendowy positek. Gdy pogoda
nie pozwala na grillowanie, karkdéwka w sosie BBQ z piekarnika
bedzie doskonatg alternatywg, ktdéra wprowadzi klimat letniego
grillowania do Twojego domu nawet w chtodniejsze dni.

Czy wiesz, ze?

Wybierajgc karkdéwke, zwrd¢ uwage na jasne przerosty ttuszczowe
— im jasniejsze, tym mieso jest sSwiezsze. Warto wybierad
mniejsze kawatki, ktdére pochodzg z mtodszych zwierzgt i sa
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bardziej delikatne. Potaczenie coli z ketchupem to klasyczna
baza sosu BBQ, ktdéra nadaje miesu charakterystyczny stodko-
kwasny smak.

Dla urozmaicenia

Podawaj karkdéwke nie tylko z biatym ryzem, ale takze z
pieczonymi ziemniakami, grillowang kukurydzg lub Swieza
satatkg coleslaw. Mozesz tez eksperymentowal z proporcjami
pikantnego i tagodnego ketchupu, by dostosowa¢ poziom ostrosci
do swoich preferencji. Swieze ziota, jak kolendra czy natka
pietruszki, dodadzg daniu Swiezosci i koloru.



