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Soczysta karkowka w aromatycznym sosie pomidorowo-ziotowym to
prawdziwa uczta dla podniebienia! Delikatne plastry miesa,
przesigkniete intensywnym smakiem pomidordéw i zidt, rozptywaja
sie w ustach, uwalniajac bogactwo smakodw.

Dla kogo?

Ta potrawa idealnie sprawdzi sie zardéwno na rodzinny obiad,
jak 1 na spotkanie z przyjacidéimi. Karkéwka to mieso, ktére
zadowoli nawet najbardziej wymagajacych smakoszy. Dzieki
prostocie przygotowania, danie to jest doskonate réwniez dla
poczatkujgcych kucharzy, ktorzy chcg zaimponowa¢ bliskim
swoimi umiejetnos$ciami kulinarnymi.

Na jaka okazje?

Karkéwka w sosie pomidorowo-ziotowym to S$wietny wybdr na
niedzielny obiad, ale rdéwnie dobrze sprawdzi sie podczas
uroczystych kolacji czy spotkan towarzyskich. Aromatyczny
zapach pieczeni wypetniajacy dom stworzy ciepta, goscinng
atmosfere, idealng na dtugie, wieczorne rozmowy przy stole.

Czy wiesz, ze?

Potgczenie miodu z przecierem pomidorowym nadaje sosowi
wyjatkowg gtebie smaku — stodycz miodu réwnowazy kwasowo$¢
pomidorow, tworzgc harmonijng kompozycje. Dodatkowo, pieczenie
bez przykrycia pozwala na delikatne zrumienienie wierzchu
miesa, co wzbogaca smak catej potrawy.
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Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ danie o $Swieze ziota dodane tuz przed
podaniem lub serwowa¢ z roznymi dodatkami — od klasycznych
ziemniakéw, przez kasze, po lekka satatke. Dla bardziej
wyrazistego smaku, dodaj do sosu odrobine wedzonej papryki lub
kilka kropel sosu worcestershire.



