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Soczyste kawatki karczku, przyprawione aromatyczng mieszanka
Fix Knorr, grillowane do perfekcji na elektrycznym grillu. To
danie, ktore zachwyca prostota przygotowania i intensywnym
smakiem. Delikatnie rozbite mieso marynowane w oliwie z
przyprawami nabiera gtebi smaku, a grillowanie w temperaturze
250°C zapewnia apetyczng, zrumieniong skérke przy zachowaniu
soczystosci wewnatrz.

Dla kogo?

Karczek kebabowy to propozycja dla mitosnikéw miesnych potraw,
ktorzy cenig sobie orientalne smaki. Doskonaty wybdér dla
rodzin z dzieémi oraz dla osdéb, ktére lubig szybkie, ale
petnowartosciowe positki. Dzieki prostocie przygotowania
sprawdzi sie zardwno u poczatkujgcych, jak i doswiadczonych
kucharzy.

Na jaka okazje?

Idealny na weekendowy obiad, spotkanie z przyjaciotmi czy
rodzinny grill na balkonie. Sprawdzi sie réwniez jako danie na
ciepte letnie wieczory, gdy nie mamy ochoty spedzac¢ dtugich
godzin w kuchni. To takze Swietna propozycja na casual
catering podczas nieformalnych przyjec.

Czy wiesz o tym?

Marynowanie miesa przez minimum 20 minut to klucz do sukcesu
tej potrawy. W tym czasie przyprawy przenikajg do miesa,
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nadajgc mu charakterystyczny, orientalny aromat. Temperatura
250°C na grillu elektrycznym pozwala uzyska¢ efekt podobny do
tradycyjnego grilla weglowego.

Dla urozmaicenia

Podawaj karczek kebabowy 2z domowym sosem czosnkowym
przygotowanym z majonezu 1 jogurtu. Doskonale komponuje sie z
kolorowg satatkg oraz ryzem z warzywami. Mozesz tez zaserwowac
go w formie wrapu z pita, dodajac Swieze warzywa i sos. Dla
bardziej wyrazistego smaku, dodaj do marynaty sSwiezo
wycisniety czosnek.
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