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0dkryj nowy wymiar klasycznej kanapki! Nasza pasta jajeczna z
paprykg 1 szczypiorkiem to doskonate potgczenie kremowej
konsystencji 1 wyrazistego smaku. Opieczone w tosterze
pieczywo stanowi idealng baze dla tej pysznej kompozycji.

Przygotowanie jest niezwykle proste — wystarczy rozgnies¢
ugotowane jajka, dodac¢ drobno posiekang papryke, szczypiorek i
potaczy¢ wszystko z aksamitnym majonezem. Tak przygotowana
pastg smarujemy pieczywo, przykrywamy drugg kromkg 1
delikatnie dociskamy. Przekrojone po przekatnej kanapki nie
tylko pieknie sie prezentujg, ale tez zachecajag do
skosztowania.

Dla kogo?

Idealne dla mitos$nikéw jajecznych sniadan, ktdrzy szukaja
urozmaicenia codziennego menu. Mozesz przygotowad wieksza
porcje pasty i cieszy¢ sie nig przez kilka kolejnych dni. To
takze Swietna propozycja dla zabieganych oséb, ktére cenig
sobie szybkie, a jednoczesnie petnowartosciowe positki.

Na jaka okazje?

Sprawdzg sie zardéwno jako codzienne Sniadanie, jak i kolacja.
To réwniez doskonata propozycja na przekgske podczas
nieformalnych spotkan z przyjaciétmi czy rodzinnego brunchu.
Aksamitna konsystencja i zrdéznicowany smak pasty sprawig, ze
kazdy bedzie zachwycony!
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Czy wiesz, ze?

Pasta jajeczna doskonale komponuje sie z roznymi rodzajami
pieczywa. Mozesz uzy¢ chleba tostowego, petnoziarnistego, a
nawet sSwiezej butki — wszystko zalezy od Twoich preferencji
smakowych. Odkrojenie skorek nie tylko poprawia estetyke
kanapek, ale takze nadaje im delikatniejszg teksture.

Dla urozmaicenia

Wzboga¢ paste o starty z6tty ser lub plasterek ulubionej
wedliny. Gotowe kanapki podawaj z pomidorkami koktajlowymi 1
dodatkowg porcjg sSwiezego szczypiorku. Mozesz tez
eksperymentowa¢ z dodatkiem innych zidét, ktdére nadadza
potrawie nowy, intrygujacy charakter.



