Kanapka wtoska

Wtoska Kanapka Ciabatta Z
Mozzarella

0Odkryj smak stonecznej Italii w prostej, ale wybornej kanapce!
Chrupigca ciabatta, soczyste pomidory i kremowa mozzarella
tworzg harmonijng kompozycje, ktdra przeniesie Cie wprost na
ulice Rzymu czy Neapolu. Sekret tej kanapki tkwi w prostocie 1
jakosci sktadnikéw — delikatny sos Hellmann’s nadaje catosci
kremowej gtebi, a Swieza rukola wprowadza nute pikanterii.
Skropiona oliwg z oliwek 1 doprawiona szczyptg soli morskiej
staje sie matym dzietem sztuki kulinarnej, ktére przygotujesz
w zaledwie 15 minut.

Dla kogo?

Wtoska kanapka to propozycja dla wszystkich mitosnikow
Srodziemnomorskich smakéw. Doskonale sprawdzi sie zardéwno dla
zabieganych, Kktdérzy cenig szybkie, ale petnowartosSciowe
positki, jak i dla tych, ktorzy lubig delektowad sie
jedzeniem. Jej przygotowanie jest tak proste, ze poradzi sobie
z nim nawet kulinarny poczatkujgcy!

Na jaka okazje?

Idealna na poranne $niadanie, ktdére doda energii na caty
dzien. Rownie dobrze sprawdzi sie jako szybki lunch w pracy
czy lekka kolacja. Mozesz jg zapakowal¢ do pudetka i zabrac ze
sobg, by cieszy¢ sie wtoskim smakiem gdziekolwiek jestes. To
takze Swietna propozycja na nieformalny poczestunek dla
niespodziewanych gosci.


https://multicook.zgora.pl/blog/kanapka-wloska/

Czy wiesz, ze?

Ciabatta to tradycyjny wtoski chleb =z charakterystyczng
chrupigcag skérkg i miekkim, porowatym wnetrzem. Kanapka z
ciabatty podawana na ciepto nazywana jest ,panino” — wtedy ser
wewnatrz przyjemnie sie ciggnie. Prawdziwa wtoska mozzarella
powinna by¢ delikatna i soczysta, najlepiej z mleka bawolego.

Dla urozmaicenia

Wzboga¢ swoja kanapke o aromatyczne oliwki, plastry szynki
parmenskiej lub kapary. Mozesz tez dodal Swiezg bazylie
zamiast rukoli lub skropi¢ catos¢ balsamicznym octem. Dla
mitosnikéw ostrzejszych smakéw sSwietnie sprawdzi sie dodatek
suszonego oregano lub ptatkdéw chili.



