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Klasyczna kanapka klubowa to prawdziwa uczta dla podniebienia!
Soczyste plastry pomidora, chrupiący boczek i delikatna szynka
z indyka tworzą harmonijne połączenie smaków, które zachwyci
każdego.  Sekret  tej  wyjątkowej  przekąski  tkwi  w  majonezie
wzbogaconym  Przyprawą  w  mini  kostkach  Knorr,  który  nadaje
całości niepowtarzalnego charakteru.

Dla kogo?
Ta kanapka to doskonała propozycja zarówno dla początkujących
kucharzy,  jak  i  doświadczonych  smakoszy.  Dzięki  prostemu
procesowi przygotowania, nawet osoby stawiające pierwsze kroki
w kuchni poradzą sobie z jej wykonaniem bez najmniejszego
problemu.  To  także  świetna  opcja  dla  zabieganych,  którzy
pragną zjeść coś pożywnego i smacznego w krótkim czasie.

Na jaką okazję?
Kanapka klubowa sprawdzi się idealnie jako sycąca kolacja w
gronie  rodzinnym,  zastępując  tradycyjne  kanapki  z  serem  i
szynką.  To  również  doskonała  przekąska  na  przyjęcie  –
wystarczy  pokroić  ją  na  mniejsze  kawałki  i  nabić  na
wykałaczki,  by  goście  mogli  delektować  się  nią  w  wygodny
sposób podczas rozmów.

Czy wiesz o niej?
Historia kanapki klubowej sięga końca XIX wieku, kiedy to po
raz pierwszy zaserwowano ją w jednym z ekskluzywnych klubów
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hazardowych  w  Nowym  Jorku.  Początkowo  przygotowywano  ją  z
mięsem z kurczaka, które z czasem zastąpiono szynką z indyka,
tworząc wariant, który znamy i kochamy do dziś.

Dla urozmaicenia
Miłośnicy kuchni wegetariańskiej mogą cieszyć się alternatywną
wersją  tej  przekąski,  zastępując  mięso  kremowym  humusem,
dojrzałym  awokado  lub  świeżym  szpinakiem.  Kanapkę  można
podawać z różnymi dodatkami – klasycznym majonezem, pikantną
musztardą lub słodko-ostrą musztardą miodową.


