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Tradycyjna pascha wielkanocna w nowoczesnym, szybkim wydaniu!
Ten elegancki deser taczy w sobie kremowg konsystencje jogurtu
naturalnego i delikatnego serka ricotta z chrupigcg bazg =z

prazonych orzechéw i migdatdéw. Serwowany w kieliszkach do
wina, zachwyca nie tylko smakiem, ale i efektownym wygladem.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla oséb, ktére cenig sobie tradycyjne
smaki, ale nie majg czasu na przygotowywanie skomplikowanych
deserdéw. Jogurt-pascha to doskonaty wybdr dla zabieganych,
ktorzy nie chca rezygnowa¢ z wielkanocnych przysmakow.
Przygotowanie zajmuje zaledwie kilkanas$cie minut, a efekt
zachwyci nawet wymagajacych gosci.

Na jaka okazje?

Wielkanocne sniadanie, Swigteczny obiad czy popotudniowa kawa
z rodzing — ten deser sprawdzi sie w kazdej sytuacji. Lekka
konsystencja jogurtu-paschy sprawia, ze doskonale komponuje
sie z obfitym wielkanocnym menu, stanowigc jego idealne
zwienczenie.

Czy wiesz o tym?

Tradycyjna pascha to ciezki, kaloryczny deser na bazie twarogu
i masta. Nasza wersja z jogurtem naturalnym i ricottg jest
znacznie lzejsza i zdrowsza, a jednoczesnie zachowuje
charakterystyczny, kremowy charakter. Dodatek tartego sera
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typu grana padano lub parmezanu nadaje deserowi intrygujacy,
lekko stony akcent.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z réznymi rodzajami owocéw — sSwietnie
sprawdzg sie sezonowe truskawki, maliny czy boréwki. Ciastka
petnoziarniste mozna zastgpi¢ bezglutenowymi, a dla bardziej
wyrazistego smaku doda¢ odrobine cynamonu lub skérki
pomaranczowej. Jogurt-pasche mozna przygotowaé dzien wczes$niej
i przechowywa¢ w loddwce.



