Jesienne flaczki z kani

Jesienne flaczki =z kani -
aromatyczne danie z lesnych skarbow

Jesienne flaczki z kani to prawdziwa uczta dla mitos$nikéw
grzybowych smakdéw. Duze kapelusze kani, krojone w paski i
delikatnie przesmazone na oleju, stanowig baze tego
wyjatkowego dania. Potgczenie chrupigcych warzyw — startego
selera i marchewki, krgzkéw pora oraz kolorowej papryki —
tworzy harmonijng kompozycje smakéw i tekstur.

Dla kogo?

To danie idealnie sprawdzi sie zaréwno dla mitosnikéw
tradycyjnej kuchni, jak 1 o0s6b poszukujgcych nowych,
sezonowych inspiracji. Jesienne flaczki z kani zasmakuja
szczegbélnie tym, ktorzy cenig sobie gteboki, lesny aromat
grzybéw potaczony z orientalnymi przyprawami.

Na jaka okazje?

Rozgrzewajgce flaczki z kani to doskonaty wybdér na chtodne,
jesienne wieczory. Sprawdzg sie jako sycacy obiad rodzinny,
ale rowniez jako wyjagtkowe danie podczas nieformalnego
spotkania z przyjacidéimi. To takze $Swietna propozycja na
rozgrzewajgcy positek po grzybobraniu!

Czy wiesz, ze?

Kanie, znane rowniez jako czubajki kanie, sg jednymi z
najbardziej cenionych grzybéw lesnych w polskiej kuchni. Ich
miesiste kapelusze doskonale absorbujg aromaty, dlatego nie
nalezy ich my¢, a jedynie doktadnie oczys$cié¢, by zachowac ich
naturalny smak i aromat.


https://multicook.zgora.pl/blog/jesienne-flaczki-z-kani/

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak flaczkéw dodajgc Swiezy czosnek Llub
odrobine dSmietany na koniec gotowania. Dla bardziej
wyrazistego smaku, warto eksperymentowaé¢ z réznymi rodzajami
papryczek chili lub doda¢ szczypte kuminu. Danie Swietnie
komponuje sie z chrupigcym pieczywem lub kleksem kwasnej

Smietany.



