Jaskodétcze gniazdo

Jaskotcze Gniazdo - Tradycja w
Nowoczesnym Wydaniu

Jaskétcze gniazdo to wyjagtkowa potrawa, ktdra zachwyca nie
tylko smakiem, ale i formg. WyobrazZz sobie soczyste mieso
mielone otaczajgce ugotowane na twardo jajko — ca%tosc
panierowana i usmazona na gtebokim ttuszczu tworzy chrupigca
skorupke skrywajgcg kremowe wnetrze. Sekret doskonatego smaku
tkwi w odpowiednim doprawieniu miesa kostka Rosotu wotowego
Knorr oraz przyprawg w mini kostkach Knorr.

Przygotowanie jest proste — namoczong w bulionie Kkajzerke
tagczymy z miesem, jajkiem i drobno posiekang cebulg. Z tak
przygotowanej masy formujemy kule otaczajgce ugotowane na
twardo jajka. Po obtoczeniu w panierce smazymy je w gtebokim
ttuszczu przez 10-15 minut, az uzyskajg ztocisty kolor 1
chrupigcg konsystencje.

Dla kogo?

Jaskétcze gniazda zachwyca kazdego mitosnika tradycyjnej
kuchni w nowoczesnym wydaniu. To idealna propozycja dla osob
szukajgcych alternatywy dla klasycznych kotletdéw mielonych
oraz dla tych, ktorzy cenig sobie potgczenie chrupigcej
panierki z soczystym miesem i kremowym jajkiem.

Na jaka okazje?

Doskonale sprawdzg sie jako danie gtdéwne na rodzinny obiad czy
kolacje. Mozesz je rdéwniez przygotowaé¢ na domowe przyjecie —
goscie z pewnoscig docenig oryginalng forme i wys$mienity smak.
To takze sSwietny pomyst na lunch do pracy, ktory zaskoczy
wspoétpracownikéw.


https://multicook.zgora.pl/blog/jaskolcze-gniazdo/

Czy wiesz, ze?

Jaskoétcze gniazdo to polska wersja brytyjskich scotch eggs -
popularnej przekaski na Wyspach Brytyjskich. W Wielkiej
Brytanii mozna je kupi¢ w sklepach spozywczych i spozywad
zarowno na ciepto, jak i na zimno.

Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z ziot*ami — do miesnego farszu dodaj majeranek,
tymianek, rozmaryn lub bazylie. Jaskétcze gniazda podawaj w
catosci lub przekrojone na p6%, utozone na lisciach sataty.
Doskonale komponujg sie z ziemniakami z koperkiem, surdwka
Colestaw lub czerwong kapusta. Mozesz tez przygotowal sos
musztardowy, chrzanowy lub grzybowy, ktory podkresli smak tej
wyjatkowej potrawy.


https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

