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Delikatne jajka otulone aromatyczng szynka parmeriskg to
elegancka przekaska, ktdéra zachwyci podniebienia nawet
wymagajgcych gosci. Potgczenie kremowej konsystencji jajka z
wyrazistym smakiem szynki tworzy harmonijng kompozycje, ktorej
trudno sie oprzec.

Dla kogo?

Ta wykwintna przekaska sprawdzi sie idealnie na stotach oséb
cenigcych klasyczne smaki w nowoczesnym wydaniu. Jajeczka w
parmenskim ud$cisku zachwycg mitos$nikéw wtoskiej kuchni oraz
wszystkich, ktérzy doceniajg proste, ale wyrafinowane
potgczenia smakowe. To doskonata propozycja dla oséb
szukajacych eleganckiej alternatywy dla tradycyjnych jajek
faszerowanych.

Na jaka okazje?

Jajeczka w parmenskim wuscisku beda gwiazda kazdego
Swigtecznego bufetu czy eleganckiego przyjecia. Sprawdzag sie
zardwno podczas rodzinnych uroczystosci, jak i biznesowych
spotkan. Ta efektowna przekgska idealnie komponuje sie z
kieliszkiem schtodzonego prosecco na rozpoczecie wieczoru Llub
jako czes¢ wiekszego zestawu przystawek.

Czy wiesz o tym?

Szynka parmenska, uzywana w tym przepisie, to tradycyjny
wtoski produkt o chronionej nazwie pochodzenia. Dojrzewa
naturalnie przez minimum 12 miesiecy, co nadaje jej
charakterystyczny, gteboki smak. Potgczenie jej z jajkiem 1
Swiezymi zio*ami to klasyka kuchni $rdédziemnomorskiej, ceniona
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za prostote i wyrazistosc.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ smak tej przekaski dodajgc do majonezu
odrobine dijon lub musztardy miodowej. Ciekawg alternatywa dla
majeranku bedzie rozmaryn 1lub bazylia. Dla bardziej
wyrazistego smaku, przed owinieciem jajek mozesz posypac je
delikatnie Swiezo zmielonym czarnym pieprzem lub ptatkami
chili.



