Indyjska zaplekanka

makaronowa 2z kurczakiem 1
curry

Indyjska zapiekanka makaronowa =z
kurczakiem 1 curry

Odkryj orientalne smaki w domowym wydaniu! Nasza indyjska
zapiekanka makaronowa to prawdziwa eksplozja aromatéw -
pikantne curry, delikatny kurczak 1 kremowy sos tworza
harmonijng kompozycje, ktéra przeniesie (Cie wprost na ulice
Bombaju.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitosnikéw kuchni fusion, ktérzy cenig
sobie potgczenie tradycyjnych sktadnikéw z egzotycznymi
przyprawami. Zapiekanka zadowoli zardéwno fandéw makaronu, jak i
osoby poszukujgce nowych doznan kulinarnych. Dzieki prostocie
wykonania sprawdzi sie rdéwniez u poczatkujacych kucharzy.

Na jaka okazje?

Rodzinny obiad, kolacja ze znajomymi czy weekendowy lunch — ta
zapiekanka sprawdzi sie w kazdej sytuacji. Przygotuj ja, gdy
masz ochote zaskoczy¢ bliskich czyms wyjagtkowym, a
jednoczesnie nie spedzi¢ w kuchni ca*ego dnia. Doskonata na
chtodniejsze dni, gdy potrzebujesz rozgrzewajacego, sycgcego
positku.

Czy wiesz, ze..

Pasta curry wystepuje w trzech gtéwnych wariantach: zielona
(najostrzejsza), czerwona i zé6tta (najtagodniejsza).
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Wybierajgc odpowiedni rodzaj, mozesz dostosowad¢ poziom
pikantnosci do swoich preferencji. Ciecierzyca, bedgca waznym
sktadnikiem tej potrawy, to podstawa wielu danA kuchni
indyjskiej 1 zrdédto cennego biatka roslinnego.

Dla urozmaicenia

Sprébuj doda¢ sSwieze liscie kolendry przed podaniem — nadadza
potrawie autentycznego, indyjskiego charakteru. Mozesz tez
zastgpi¢ ser feta paneerem — tradycyjnym indyjskim serem,
ktéry sSwietnie komponuje sie z curry. Dla bardziej wyrazistego
smaku, dodaj do sosu *tyzeczke garam masala lub szczypte
kurkumy .



