
Hot  dogi  z  grillowanymi
kiełbaskami

Hot Dogi z Grillowanymi Kiełbaskami
– Klasyka w Nowej Odsłonie
Hot  dogi  z  kiełbasą  to  znacznie  więcej  niż  tylko  szybka
przekąska  jedzona  w  biegu.  To  prawdziwa  uczta  dla
podniebienia, którą warto przygotować w domowym zaciszu. Nasze
grillowane  kiełbaski  zawinięte  w  plastry  sera  i  boczku,
umieszczone  w  delikatnej  bułce  i  polane  wyjątkowym  sosem,
przeniosą Cię w zupełnie nowy wymiar smaku.

Sekret  tkwi  w  prostocie  przygotowania  i  bogactwie  smaków.
Przekrój bułki wzdłuż, nie rozcinając ich do końca, przygotuj
aromatyczny  sos  z  Majonezu  Babuni  Hellmann’s,  Ketchupu
Hellmann’s  Łagodnego,  musztardy  i  sosu  sałatkowego  Knorr.
Ponacinane  kiełbaski  grilluj  do  zarumienienia,  a  następnie
owiń je w ser i boczek, by uzyskać niepowtarzalny smak.

Dla kogo?
Hot dogi z grillowanymi kiełbaskami to propozycja nie tylko
dla miłośników mięsa! Możesz wzbogacić je świeżymi warzywami –
pomidorami, ogórkami, krążkami czerwonej cebuli czy sałatą.
Doskonale  komponują  się  również  z  korniszonami,  kiszonymi
ogórkami lub prażoną cebulką. To danie, które zadowoli zarówno
dorosłych, jak i dzieci.

Na jaką okazję?
Letnie barbecue to idealna okazja do zaserwowania hot dogów z
grillowanymi  kiełbaskami.  Sprawdzą  się  również  jako  szybki
obiad  lub  kolacja  przygotowana  na  elektrycznym  grillu.  To
uniwersalne danie, które możesz podać zarówno na nieformalnym
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spotkaniu z przyjaciółmi, jak i podczas rodzinnego obiadu.

Czy wiesz, że?
Kiełbasa do hot dogów nie musi być mięsna! Wegetarianie mogą
wykorzystać  grillowane  kiełbaski  sojowe,  które  doskonale
komponują się ze świeżą bazylią lub rukolą. To alternatywa,
która zachwyci nawet zagorzałych miłośników mięsa.

Dla urozmaicenia
Zmodyfikuj klasyczne hot dogi zawijając kiełbaski w plastry
wędzonego boczku i sera żółtego, a następnie podgrzewając je
na grillu. Dopełnieniem smaku będzie wyjątkowy sos na bazie
majonezu,  ketchupu,  musztardy  i  sosu  sałatkowego.  Ta
kombinacja sprawi, że Twoje hot dogi będą niepowtarzalne!
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