Halaszle - rybna zupa =z
karpia

Halaszle — Wegierska Zupa Rybna z
Karpia

Halaszle to prawdziwy skarb kuchni wegierskiej — aromatyczna,
rozgrzewajgca zupa rybna, w ktorej gtoéwng role odgrywa karp.
Sekret jej wyjatkowego smaku tkwi w intensywnym wywarze
przygotowanym na o$Sciach, gtowie i ogonie ryby, wzbogaconym
stodka papryka 1 warzywami. Delikatne kawat*ki karpia dodane
pod koniec gotowania zachowujg swojg soczystos¢, a catosd
doprawiona sokiem z cytryny zyskuje orzeZwiajacy akcent.

Dla kogo?

Halaszle to doskonata propozycja dla mitosnikéw wyrazistych
smakow i tradycyjnych potraw. Zadowoli zardéwno smakoszy ryb,
jak i osoby poszukujace sycacego, petnowartosciowego dania.
Gesta konsystencja i bogactwo sktadnikéw sprawiajg, ze zupa z
powodzeniem zastgpi caty obiad, dajac uczucie sytos$ci i
zadowolenia.

Na jaka okazje?

Ta wyjatkowa zupa Swietnie sprawdzi sie jako alternatywa dla
tradycyjnego karpia podczas kolacji wigilijnej. Réwnie dobrze
smakuje jako ciepta, rozgrzewajgca kolacja w chtodne dni.
Latem warto przygotowa¢ ja w kociotku nad ogniskiem — zyska
wtedy niepowtarzalny aromat i stanie sie centrum spotkania na
Swiezym powietrzu.
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Czy wiesz, ze?

Wielu kucharzy uwaza Halaszle za najsmaczniejszg zupe rybng na
Swiecie! Jej nazwa pochodzi od wegierskiego stowa ,halasz”
oznaczajacego rybaka. Tradycyjnie przygotowywana byta przez
rybakéow nad brzegami Dunaju i Cisy, bezposSrednio po potowie,
co gwarantowato najwyzszg sSwiezos$¢ sktadnikow.

Dla urozmaicenia

Cho¢ klasyczna wersja bazuje na karpiu, mozesz eksperymentowad
z innymi rybami stodkowodnymi. Dodanie ostrej papryczki
wprowadzi pikantng nute, a zwiekszenie ilo$ci ziemniakow
uczyni zupe jeszcze bardziej sycaca. Podawaj koniecznie z
posiekang natkg pietruszki i $wiezym, chrupigcym pieczywenm.



