Gulasz z szynki z papryka 1
plackami

Gulasz z szynki 2z papryka 1
plackami ziemniaczanymi

Aromatyczny gqulasz z szynki z kolorowg papryka podany z
chrupigcymi plackami ziemniaczanymi to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Soczyste kawatki miesa, duszone powoli z cebula
i przyprawami, nabierajg gtebokiego smaku, ktdry doskonale
komponuje sie z delikatnie stodkawg papryka. Catosc¢ dopeinia
kremowy sos jogurtowy z dodatkiem Swiezego koperku, Kktéry
nadaje potrawie orzeZwiajacy charakter.

Dla kogo?

Danie idealne dla ca*ej rodziny — dzieci pokochajg chrupigce
placki, a doro$li docenig bogaty smak gulaszu. To propozycja
dla osdb cenigcych tradycyjne smaki w nowoczesnym wydaniu.
Potgczenie miesa, warzyw i plackdéw ziemniaczanych sprawia, ze
jest to petnowartosciowy positek, ktdéry zaspokoi nawet
najwiekszych takomczuchdw.

Na jaka okazje?

Gulasz z szynki sprawdzi sie zardéwno na codzienny obiad, jak i
na nieformalng kolacje z przyjaciéimi. To takze Swietna
propozycja na chtodniejsze dni, gdy potrzebujemy czegos
rozgrzewajgcego i sycgcego. Mozesz przygotowaé go rdwniez z
wyprzedzeniem — nastepnego dnia smakuje jeszcze lepiej!

Czy wiesz, ze?

Placki ziemniaczane majg dtuga tradycje w polskiej kuchni i
wystepujg pod réznymi nazwami w zaleznos$ci od regionu — placki
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kartoflane, placki ziemniaczane czy tarcioki. Sekret ich
chrupkosci tkwi w dokt*adnym odsaczeniu startych ziemniakéw z
nadmiaru wody oraz smazeniu na dobrze rozgrzanym oleju.

Dla urozmaicenia

Mozesz wzbogaci¢ gulasz o inne warzywa — cukinie, baktazan lub
pieczarki. Dla ostrzejszego smaku dodaj szczypte wedzonej
papryki lub kilka kropel sosu tabasco. Placki ziemniaczane
mozesz poda¢ réwniez osobno, z kleksem kwasnej Smietany i
szczypiorkiem.



