Gulasz wileprzowy Z
majerankiem 1 Smietana

Tradycyjny gulasz wieprzowy z
majerankiem 1 Smietana

Aromatyczny gulasz wieprzowy to klasyka polskiej kuchni, ktdra
rozgrzewa 1 syci nawet w najchtodniejsze dni. Soczyste kawatki
topatki wieprzowej, duszone powoli z cebulg i czosnkienm,
nabierajg gtebokiego smaku dzieki starannie dobranym
przyprawom. Sekret tego dania tkwi w majeranku, ktory dodany
pod koniec gotowania i roztarty w dtoniach uwalnia sw@j
intensywny aromat, nadajgc potrawie niepowtarzalny charakter.

Dla kogo?

Gulasz wieprzowy to idealna propozycja dla catej rodziny.
Delikatne mieso, kremowy sos i bogaty smak zadowolg zardwno
dorostych, jak i dzieci. To danie, ktére zaspokoi apetyt
kazdego domownika po pracowitym dniu. Dodatkowo, tatwa metoda
przygotowania sprawia, ze nawet poczatkujgcy kucharze poradza
sobie z tym przepisem.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale na niedzielny obiad w gronie
najblizszych, ale takze jako rozgrzewajgca kolacja w zimowy
wieczér. Gulasz mozna przygotowal z wyprzedzeniem — nastepnego
dnia smakuje jeszcze lepiej! To réwniez Swietna propozycja na
przyjecie w stylu bufetu, gdzie goscie moga sami dobra¢
dodatki.


https://multicook.zgora.pl/blog/gulasz-wieprzowy-z-majerankiem-i-smietana-video/
https://multicook.zgora.pl/blog/gulasz-wieprzowy-z-majerankiem-i-smietana-video/
https://multicook.zgora.pl/dania-mrozone/sosy

Czy wiesz, ze?

Majeranek to nie tylko przyprawa nadajgca smak, ale takze
zioto o wtasciwosSciach wspomagajgcych trawienie ttustych
potraw. Dlatego tak doskonale komponuje sie z wieprzowing.
Tradycyjnie gulasz podawano z kasza, ktdéra doskonale
wchtaniata aromatyczny sos, ale rdéwnie dobrze sprawdzi sie z
pieczywem.

Dla urozmaicenia

Sprébuj wzbogaci¢ gulasz o papryke — stodkg lub ostrg, w
zaleznosci od upodoban. Latem dodaj Swieze warzywa, zimg
siegnij po suszone. Zamiast Smietany mozesz uzy¢ przecieru
pomidorowego, ktdry nada potrawie lekko kwaskowaty smak i
piekny kolor. Eksperymentuj z dodatkami — gulasz swietnie
komponuje sie z réznymi rodzajami kasz, ziemniakami czy
makaronem.



