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Tradycyjna grochówka w nowej odsłonie! Nasza kremowa zupa z
dodatkiem chrupiących chipsów z boczku to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Połączenie delikatnych ziemniaków, aromatycznej
wędzonki i intensywnego smaku zupy Knorr tworzy harmonijną
kompozycję, która rozgrzeje każdego w chłodne dni.

Dla kogo?
Idealna  propozycja  dla  miłośników  tradycyjnych  smaków  w
nowoczesnym  wydaniu.  Ta  kremowa  grochówka  zadowoli  zarówno
fanów  klasycznej  kuchni  polskiej,  jak  i  osoby  poszukujące
nowych  doznań  kulinarnych.  Doskonała  dla  całej  rodziny  –
dzieci pokochają jej kremową konsystencję, a dorośli docenią
głębię smaku.

Na jaką okazję?
Sprawdzi się jako sycący obiad w zwykły dzień, ale także jako
efektowna  przystawka  podczas  rodzinnych  uroczystości.  To
również świetny pomysł na rozgrzewający posiłek po zimowym
spacerze  czy  wycieczce.  Podana  w  eleganckich  miseczkach  z
dekoracją  z  chipsów  z  boczku  zrobi  wrażenie  na  gościach
podczas nieformalnego przyjęcia.

Czy wiesz, że?
Połączenie ziemniaków z grochem to nie tylko smaczne, ale i
pożywne  danie.  Groch  jest  bogaty  w  białko  i  błonnik,  a
ziemniaki dostarczają cennych węglowodanów. Dodatek wędzonki
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nadaje zupie charakterystyczny aromat, który kojarzy się z
tradycyjną kuchnią polską.

Dla urozmaicenia
Możesz wzbogacić zupę o podsmażoną cebulkę lub dodać szczyptę
majeranku  dla  bardziej  wyrazistego  smaku.  Zamiast  boczku
możesz  użyć  chrupiących  grzanek  czosnkowych  lub  prażonej
cebulki.  Dla  bardziej  wyrazistego  smaku  dodaj  odrobinę
wędzonej papryki.


