Grillowane zeberka z miodem 1
ostra papryka

Grillowane zeberka z miodem 1 ostra
papryka — stodko-pikantna uczta

Soczyste, aromatyczne zeberka o idealnie zbalansowanym stodko-
pikantnym smaku to prawdziwa uczta dla podniebienia.
Przygotowane w marynacie z miodu i ostrej papryki, zyskuja
niepowtarzalny charakter, ktéry zachwyci kazdego mitosSnika
miesnych przysmakdéw. Sekret tkwi w prostocie — wystarczy kilka
sktadnikéw, aby stworzy¢ danie, ktére stanie sie gwiazdg
kazdego spotkania.

Dla kogo?

Grillowane zeberka z miodem 1 ostrg papryka to propozycja dla
wszystkich, ktdérzy cenig sobie intensywne smaki. Doskonale
sprawdzg sie zardéwno na rodzinnym obiedzie, jak i podczas
spotkania z przyjacioimi. Potgczenie stodyczy miodu z pikantng
papryka zadowoli nawet najbardziej wymagajacych smakoszy, a
soczyste mieso odchodzace od kosSci sprawi, ze nikt nie
przejdzie obok tego dania obojetnie.

Na jaka okazje?

Ten przepis 1idealnie sprawdzi sie podczas letniego
grillowania, ale rdéwnie dobrze smakuje przygotowany w
piekarniku w chtodniejsze dni. To doskonat*a propozycja na
weekendowy obiad, spotkanie towarzyskie <czy rodzinng
uroczystos¢. Aromat pieczonych zeberek przyciggnie do stotu
kazdego domownika, a ich wyjatkowy smak na dtugo pozostanie w
pamieci.
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Czy wiesz, ze?

Zawijanie zeberek w folie aluminiowg podczas pierwszego etapu
pieczenia to klucz do uzyskania soczystego miesa. Dzieki temu
zabiegowi zeberka duszg sie we wtasnym sosie, zachowujac
wszystkie aromaty i soki. Dopiero na koncu, po odkryciu folii,
skérka nabiera apetycznej, chrupigcej konsystencji i pieknego,
rumianego koloru.

Dla urozmaicenia

Podawaj zeberka z réznorodnymi dodatkami — Swiezg satata,
ktéora przetamie intensywny smak miesa, pieczonymi ziemniakami
lub domowym dipem czosnkowym. Doskonale komponujg sie réwniez
z Ketchupem Hellmann’s tagodnym. Dla jeszcze wieksze]
pikantnosci mozesz zwiekszy¢ ilo$¢ ostrej papryki w marynacie
lub doda¢ Swieze chili.



