
grillowane  szaszłyki  z
warzywami

Soczyste szaszłyki z grilla – uczta
dla zmysłów
Szaszłyki to klasyka grillowania, która nigdy nie zawodzi!
Nasze  grillowane  szaszłyki  z  warzywami  to  połączenie
soczystego  mięsa  z  chrupiącymi  warzywami,  które  zachwycą
każdego miłośnika letnich smaków.

Dla kogo?
Idealne  dla  rodzinnych  spotkań  i  nieformalnych  przyjęć  w
ogrodzie. Szaszłyki pokochają zarówno dorośli, jak i dzieci,
które z radością będą zajadać mięso i warzywa nadziane na
patyczki. To doskonała propozycja dla osób ceniących proste,
ale wyraziste smaki.

Na jaką okazję?
Sprawdzą się podczas weekendowego grillowania, pikników czy
letnich  uroczystości.  To  również  świetny  pomysł  na  szybki
obiad w ciepły dzień. Przygotowanie zajmuje niewiele czasu, a
efekt zachwyca wszystkich gości.

Czy wiesz, że?
Sekret  idealnych  szaszłyków  tkwi  w  przyprawach!  Przyprawa
KNORR z cytryną i koperkiem nadaje mięsu wyjątkowego aromatu,
a  pokruszona  kostka  czosnkowa  sprawia,  że  warzywa  zyskują
głębię  smaku.  Dzięki  natarciu  składników  oliwą,  wszystko
pozostaje soczyste i nie przywiera do grilla.
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Dla urozmaicenia
Szaszłyki możesz podać z czosnkowym sosem sałatkowym KNORR,
który idealnie dopełni smak grillowanych przysmaków. Możesz
też  eksperymentować  z  różnymi  rodzajami  mięs  –  kurczak,
wieprzowina czy wołowina – każdy wariant będzie równie pyszny.
Spróbuj też dodać kolorową paprykę lub ananasa dla słodko-
kwaśnego akcentu.


