grillowane szasztyki Z
warzywamli

Soczyste szasztyki z grilla — uczta
dla zmystow

Szasztyki to klasyka grillowania, ktdéra nigdy nie zawodzi!
Nasze grillowane szasztyki z warzywami to potagczenie
soczystego miesa z chrupigcymi warzywami, ktdére zachwyca
kazdego mitosnika letnich smakodw.

Dla kogo?

Idealne dla rodzinnych spotkan i nieformalnych przyjec¢ w
ogrodzie. Szasztyki pokochajag zarowno dorosli, jak i dzieci,
ktére z radosciag beda zajada¢ mieso i warzywa nadziane na
patyczki. To doskonata propozycja dla osdb cenigcych proste,
ale wyraziste smaki.

Na jaka okazje?

Sprawdzg sie podczas weekendowego grillowania, piknikéw czy
letnich uroczystosci. To réwniez Swietny pomyst na szybki
obiad w ciepty dziehA. Przygotowanie zajmuje niewiele czasu, a
efekt zachwyca wszystkich gosci.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnych szasztykéw tkwi w przyprawach! Przyprawa
KNORR z cytryng i koperkiem nadaje miesu wyjatkowego aromatu,
a pokruszona kostka czosnkowa sprawia, ze warzywa zyskuja
gtebie smaku. Dzieki natarciu skt*adnikdéw oliwg, wszystko
pozostaje soczyste i nie przywiera do grilla.
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Dla urozmaicenia

Szasztyki mozesz podal z czosnkowym sosem satatkowym KNORR,
ktory idealnie dopetni smak grillowanych przysmakdéw. Mozesz
tez eksperymentowad¢ z réznymi rodzajami mies - kurczak,
wieprzowina czy wotowina — kazdy wariant bedzie rdéwnie pyszny.
Sprébuj tez doda¢ kolorowg papryke lub ananasa dla stodko-
kwasnego akcentu.



