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Grillowane szasziyki z kurczaka w
sosie Chimichurri

Soczyste kawatki kurczaka zamarynowane w aromatycznej
mieszance oliwy, soku z limonki 1 Przyprawy do kurczaka Knorr,
podane z autentycznym argentynskim sosem Chimichurri. To
potgczenie, ktdre przeniesie Cie w kulinarng podréz do Ameryki
Potudniowej!

Dla kogo?

Idealne danie dla mitosnikéw wyrazistych smakéw i grillowanych
potraw. Szasziyki z kurczaka w sosie Chimichurri zadowola
zarowno amatoréw kuchni egzotycznej, jak i osoby poszukujace
prostego, ale efektownego pomystu na obiad. Doskonaty wybdr
dla rodzin z dziecmi — mozesz regulowa¢ poziom ostrosci sosu
wedtug upodoban.

Na jaka okazje?

Sprawdza sie jako gtéwne danie podczas letniego grilla w
ogrodzie, ale rdéwnie dobrze smakujg przygotowane na patelni
grillowej w domowym zaciszu. To takze Swietny pomyst na
nieformalng kolacje z przyjaciotmi czy rodzinny obiad w
weekend. Podane z sypkim ryzem lub chrupigcym pieczywem tworzg
petnowartosciowy positek.

Czy wiesz, ze?

Sos Chimichurri to tradycyjny argentynski dodatek do
grillowanych mies. Jego nazwa pochodzi prawdopodobnie od
baskijskiego s*owa ,tximitxurri” oznaczajgcego mieszanine
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kilku rzeczy w nietadzie. Sekret jego wyjatkowego smaku tkwi w
Swiezych ziotach i technice przygotowania w moZzdzierzu, ktoéra
pozwala uwolni¢ maksimum aromatu.

Dla urozmaicenia

Szasztyki mozesz wzbogaci¢ o kolorowe warzywa — papryke,
cukinie czy pieczarki. Sos Chimichurri Swietnie sprawdzi sie
rowniez jako marynata do innych rodzajéw mies lub jako dodatek
do grillowanych warzyw. Dla bardziej wyrazistego smaku dodaj
do sosu wiecej papryczki chili lub szczypte wedzonej papryki.



