Grillowane steki z karkowki z
ziotami 1 musztarda

Soczyste Steki z Karkowki w
Ziotowo-Musztardowej Marynacie

Odkryj sekret perfekcyjnie grillowanej karkowki, ktéra
zachwyci Cie swoim aromatem i soczystoScig. Nasze steki z
karkowki w ziot*owo-musztardowej marynacie to prawdziwa uczta
dla podniebienia — mieso pozostaje miekkie, a marynata nadaje
mu gtebokiego, wyrazistego smaku.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitosnikéw miesnych przysmakoéw i rodzinnych
spotkan. Soczyste steki z karkéwki przypadng do gustu zardéwno
dorostym, jak i dzieciom. To propozycja dla osdéb cenigcych
proste, ale wyraziste w smaku potrawy, ktére mozna przygotowacd
bez zbednych komplikacji.

Na jaka okazje?

Doskonaty wybdér na weekendowy obiad czy spotkanie przy grillu.
Sprawdzi sie zaréwno podczas letnich grillowaA na Swiezym
powietrzu, jak 1 jako rozgrzewajgcy positek w chtodniejsze
dni, gdy przyrzadzisz go w piekarniku. To uniwersalne danie na
kazdg pore roku!

Czy wiesz, ze?

Kluczem do sukcesu jest odpowiednie marynowanie miesa. Juz
20-30 minut w chtodnym miejscu wystarczy, by aromaty ziét i
musztardy przeniknety do karkowki. Pamietaj, ze ta samg
marynatg mozesz posmarowac¢ caty schab karkowy i upiec go w
piekarniku, uzyskujgc réwnie smakowity efekt.
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Dla urozmaicenia

Eksperymentuj z ziotami — oprdécz rozmarynu i natki pietruszki,
Swietnie sprawdzi sie tymianek lub majeranek. Podaj steki z
pikantnym ketchupem, ktéry podkresli charakter dania.
Dopetnieniem uczty beda pieczone ziemniaczki i lekka suréwka,
ktére idealnie zbalansuja intensywny smak miesa.



