Grillowane steki z karkodowki z
gorczycag 1 majerankiem

Grillowane steki z karkowki =z
gorczyca 1 majerankiem

Soczyste steki z karkowki w aromatycznej marynacie to
propozycja, ktdéra zachwyci kazdego mitosnika grillowania.
Sekret tego dania tkwi w idealnym potgczeniu przyprawy Knorr,
ostrej musztardy i aromatycznego majeranku, ktére nadajg miesu
niepowtarzalny smak. Mieso zamarynowane przez 30 minut w
lodéwce nabiera gtebi smaku, a nastepnie grillowane przez 5-6
minut z kazdej strony zachowuje swoja soczystos$¢ i kruchosc.

Dla kogo?

Danie idealne dla mitos$nikéw klasycznych smakdéw w nowoczesnym
wydaniu. Grillowane steki z karkéwki sprawdzg sie zardéwno na
rodzinnym obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciéimi. To
propozycja dla oséb cenigcych sobie proste, ale wyraziste
smaki, ktore zadowolg nawet najbardziej wymagajacych smakoszy.

Na jaka okazje?

Steki z karkéwki to doskonaty wybdér na letnie grillowanie w
ogrodzie, weekendowy obiad czy nieformalng kolacje. Sprawdza
sie rowniez podczas wiekszych uroczystosci rodzinnych, gdzie
zalezy nam na szybkim i efektownym daniu, ktore zachwyci gosci
swoim smakiem i aromatem.

Czy wiesz, ze?

Karkowka to jeden z najlepszych kawatkéw miesa do grillowania
ze wzgledu na odpowiednig ilo$¢ ttuszczu, ktéry podczas
obrébki termicznej nadaje miesu soczystos$¢ i intensywny smak.
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Musztarda w marynacie nie tylko dodaje pikanterii, ale réwniez
pomaga w zmiekczeniu miesa.

Dla urozmaicenia

Podawaj steki z réznymi dodatkami — klasycznie z pieczonymi
ziemniakami i satatg, lub bardziej wykwintnie z grillowanymi
warzywami i plasterkami czerwonej cebuli. Mozesz réwniez
eksperymentowa z marynatg, dodajgc do niej midd, czosnek lub
Swieze ziota, aby uzyska¢ nowe, interesujgce smaki.



