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Odkryj wtoski klasyk w nowej odstonie! Nasze grillowane
roladki z kurczaka a la Saltimbocca to prawdziwa uczta dla
podniebienia. Nazwa ,saltimbocca” oznacza dostownie ,wskakuje
do ust” — 1 nie bez powodu! Soczyste kawatki kurczaka
zamarynowane w aromatycznych przyprawach, otulone listkami
szatwii i delikatng szynkg tworzg harmonie smakéw, ktdéra
zachwyci kazdego mitosnika dobrej kuchni.

Dla kogo?

Roladki a la Saltimbocca to propozycja dla wszystkich
poszukujgcych eleganckich, a jednoczesnie prostych w
przygotowaniu dan. Doskonale sprawdzg sie zaréwno na rodzinnym
obiedzie, jak i podczas spotkania z przyjaciétmi. Potgczenie
delikatnego miesa z kurczaka z aromatyczng szatwig 1 szynka
zadowoli nawet najbardziej wymagajgcych smakoszy.

Na jaka okazje?

To danie jest uniwersalne — réwnie dobrze sprawdzi sie na
codzienny obiad, jak i na wyjatkowg uroczystos¢. Mozesz je
przygotowa¢ na romantyczng kolacje we dwoje, niedzielny obiad
rodzinny czy przyjecie w ogrodzie. Elegancki wyglad roladek
sprawi, ze gosScie beda pod wrazeniem Twoich kulinarnych
umiejetnosci.
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Czy wiesz, ze?

Szatwia, ktdéra jest kluczowym sktadnikiem tego dania, ma lekko
sosnowy aromat 1 delikatng eukaliptusowg nute. Idealnie
komponuje sie z drobiem, nadajgc mu wyjgtkowy charakter.
Tradycyjna wtoska saltimbocca przygotowywana jest z cieleciny,
ale nasza wersja z kurczakiem jest rownie smaczna, a przy tym
lzejsza 1 bardziej dostepna.

Dla urozmaicenia

Roladki mozesz poda¢ na wiele sposobdédw. Klasycznym dodatkiem
bedzie wtoskie risotto, ktdére podkresli srddziemnomorski
charakter dania. Réwnie dobrze sprawdzi sie kasza, ryz
ugotowany na sypko czy chrupigca satata. Dla mito$nikow
wyrazistych smakéw polecamy doda¢ do dania odrobine pikantnego
ketchupu, ktéry nada cato$ci dodatkowego charakteru.



