Grillowana piers z kurczaka
ze smazonyml kartoflami

Grillowana pier$s z kurczaka ze
smazonyml kartoflami

Odkryj klasyke w nowym wydaniu! Nasza grillowana piers$ z
kurczaka w potaczeniu z chrupigcymi, ztocistymi kartoflami to
propozycja, ktéra zadowoli nawet najbardziej wymagajace
podniebienia. Soczyste mieso, zamarynowane w aromatycznej
mieszance rosotowej z oliwg, nabiera wyjgtkowego smaku podczas
grillowania, zachowujgc przy tym swojg delikatnosc¢ i
soczystosd.

Dla kogo?

Danie idealne dla osdéb cenigcych proste, ale wyraziste smaki.
Potagczenie delikatnego miesa drobiowego z chrupigcymi
kartoflami sprawdzi sie zaroéowno na rodzinnym obiedzie, jak i
podczas spotkania z przyjaciéitmi. To propozycja dla
wszystkich, ktdérzy cenig sobie zdrowe, petnowartosciowe
positki bez zbednych komplikacji.

Na jaka okazje?

Sprawdzi sie doskonale na niedzielny obiad, ale réwniez jako
eleganckie danie na kolacje we dwoje. Dzieki efektownej
prezentacji z pieczarkami, brokutami i dekoracjg z marchewki,
potrawa nabiera charakteru dania restauracyjnego, ktére z
powodzeniem zaserwujesz podczas wazniejszych uroczystosci
rodzinnych.
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Czy wiesz o tym?

Krédtkie podgotowanie ziemniakéw przed smazeniem to sekret ich
idealnej konsystencji — chrupigce na zewngtrz 1 miekkie w
srodku. Grillowanie miesa na patelni grillowej pozwala
zachowa¢ wszystkie soki i aromaty, a jednoczesnie nadaje
charakterystyczne paski, ktére nie tylko wygladaja apetycznie,
ale rowniez wzbogacajg smak potrawy.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z marynata dodajgc Swieze ziota jak
rozmaryn czy tymianek. Zamiast pieczarek sprébuj grillowanej
cukinii lub papryki. Dla bardziej wyrazistego smaku, przed
podaniem skrop danie sokiem z cytryny i posyp Swiezo zmielonym
pieprzem.



