Greckie steki z karkowki na
grilla

Greckie steki z karkéwki -
Srédziemnomorska uczta z grilla

Soczyste steki z karkéwki w greckiej marynacie to prawdziwa
uczta dla podniebienia! Delikatne mieso, aromatyczne ziota 1
wyraziste oliwki tworzg kompozycje, ktodora przeniesie C(Cie
wprost na stoneczne wybrzeze Grecji. Karkdéwka pokrojona w
steki o grubosci 1 cm, zamarynowana w mieszance zmiksowanych
oliwek, oliwy, przyprawy Knorr i zidét, a nastepnie grillowana
do perfekcji, zachwyci kazdego mito$nika miesnych potraw.

Dla kogo?

Te greckie steki z karkéwki to doskonata propozycja dla catej
rodziny. Soczyste mieso przypadnie do gustu zaréwno dorostym,
jak i dzieciom. Podane z chrupigca bagietka, sSwiezg satatg i
Yagodnym ketchupem Hellmann'’s stanowig petnowarto$ciowy
positek, ktoéry zaspokoi nawet najwieksze apetyty.

Na jaka okazje?

Greckie steki sprawdzg sie idealnie podczas rodzinnego obiadu
w weekend, ale takze jako gtowne danie na spotkaniu ze
znajomymi. To doskonata propozycja nie tylko na letnie
grillowanie, ale réwniez na przytulng kolacje w chtodniejsze
dni, kiedy zatesknisz za smakami lata.

Czy wiesz, ze?

Sekret tych stekdédw tkwi w marynacie! Potgczenie czarnych i
zielonych oliwek z aromatyczng kolendrg i oregano nadaje miesu
wyjatkowy, Srodziemnomorski charakter. Pamietaj, aby mieso
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marynowa¢ minimum 20-30 minut w chtodnym miejscu — dzieki temu
aromaty zdgzg przenikng¢ do karkowki.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowa¢ z dodatkami do stekdéw — sprébuj podac
je z grillowanymi warzywami, tzatzikami lub grecka satatka.
Jesli lubisz ostrzejsze smaki, dodaj do marynaty odrobine
czosnku lub papryczki chili.



