Greckie pity z grillowana
papryka, serem Halloumi 1
sosem czosnkowym

Greckie Pity z Grillowanag Papryka 1
Serem Halloumi

Przenie$ sie na stoneczne wybrzeze Grecji bez wychodzenia z
domu! Nasze greckie pity z grillowang paprykg i serem halloumi
to prawdziwa uczta dla podniebienia. Chrupigce z zewnatrz, a
miekkie w Ssrodku chlebki pita skrywajg aromatyczne potgczenie
grillowanej papryki, sera halloumi o delikatnie stonym smaku
oraz Swiezych warzyw. Catos¢ dopeitnia kremowy sos czosnkowy
Hellmann’s, ktory nadaje potrawie niepowtarzalny charakter.

Dla kogo?

Pite z halloumi polecamy mitosnikom kuchni Ssrédziemnomorskiej
i wszystkim, ktorzy cenig sobie kulinarne podréze bez
wychodzenia z domu. To doskonaty wybdr dla oséb na diecie
Srddziemnomorskiej — farsz zawiera Swieze warzywa, takie jak
papryka, cebula, rukola i satata lodowa, uzupeinione oliwkami
i aromatycznym serem. Danie zachwyci roéwniez tych, ktdérzy
lubig kontrastowe potgczenie cieptych, grillowanych sktadnikéw
z chtodnymi, chrupigcymi warzywami.

Na jaka okazje?

Te aromatyczne pity sprawdzg sie jako przekgska podczas
spotkan z przyjaciétmi, ogladania meczu czy wieczornego seansu
filmowego. To rowniez swietny pomyst na wspdlne gotowanie z
dziedmi — z pewnosScig ucieszg sie, gdy zamiast zwyktej kanapki
z szynka na talerzu pojawi sie pyszna, kolorowa pita z serem
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halloumi. Przygotowanie zajmuje zaledwie 30 minut, a efekt
przenosi prosto na greckie wakacje!

Czy wiesz, ze?

Ser halloumi, bedacy gwiazdg tego dania, wytwarzany jest
tradycyjnie z mieszanki mleka koziego i owczego. To wtasnie to
potgczenie nadaje mu charakterystyczny, delikatnie stodkawy
posmak i wyjgtkowa strukture, ktdéra nie topi sie podczas
grillowania, a jedynie pieknie sie rumieni i staje sie jeszcze
bardziej aromatyczna.

Dla urozmaicenia

Jesli masz ochote na bardziej sycagcg wersje, mozesz wzbogacid
farsz do pity o grillowane krewetki lub kawat*ki soczystego
kurczaka. Doskonale komponujg sie one z pozostatymi
sktadnikami, dodajgc daniu jeszcze wiecej charakteru 1
sprawiajgc, ze staje sie ono petnoprawnym, sycacym positkiem.



