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Tradycyjne smaki polskich gér zamkniete w chrupigcej panierce!
Nasze goéralskie nalesniki to wyjgtkowe potaczenie s*onego
oscypka z wyrazistg, stodko-kwasng zurawing, ktére razem
tworzg harmonijng kompozycje smakéw.

Dla kogo?

Te wyjatkowe nale$niki zachwycg mitosnikéw regionalnej kuchni
oraz wszystkich, ktdérzy cenia sobie niebanalne potgczenia
smakowe. Doskonaty wybér zardéwno dla dorostych, jak i dla
dzieci, ktore lubig eksperymentowa¢ z nowymi smakami. Idealne
dla osdéb poszukujgcych inspiracji na urozmaicenie codziennego
menu.

Na jaka okazje?

Géralskie nalesniki sprawdza sie jako efektowne danie gtdwne
na rodzinny obiad, ale rowniez jako wyjatkowa propozycja na
przyjecie w gronie przyjaciot. To takze sSwietny pomyst na
uroczysty brunch czy kolacje w géralskim klimacie. Podane z
sosem zurawinowym na bazie wisnidwki stanowig eleganckie
danie, ktére zachwyci nawet wybrednych gosci.

Czy wiesz, ze?

Oscypek to tradycyjny ser géralski, ktdéry od 2007 roku jest
chroniony przez Unie Europejska jako produkt regionalny.
Wytwarzany z mleka owczego, posiada charakterystyczny stonawy
smak i sprezystg konsystencje, ktdora idealnie komponuje sie z
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delikatno$cig nales$nikéw i kwaskowato$cig zurawiny.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do naszych goéralskich
nalesnikéw. Sprébuj dodac¢ podsmazony boczek lub wedzony ser, a
catos¢ poda¢ z kleksem kwasnej Smietany. Dla bardziej
wyrazistego smaku, do farszu mozesz doda¢ szczypiorek lub
posiekany czosnek niedzwiedzi.



