Golonki z 1indyka w ostrym
sosie BBQ dla ,miesozercy”

Golonki z indyka w ostrym sosie BBQ
— uczta dla mitosnikow grillowania

0dkryj nowe oblicze golonki! Nasze golonki z indyka w ostrym
sosie BBQ to prawdziwa gratka dla wszystkich, ktorzy cenig
sobie intensywne smaki i aromatyczne dania z grilla. Delikatne
mieso indyka, przygotowane w pikantnej marynacie BBQ z
dodatkiem chilli i miodu, nabiera wyjatkowego charakteru
podczas grillowania. Lekki aromat wedzenia tworzy
niepowtarzalng kompozycje z soczystym miesem, ktére dostownie
rozptywa sie w ustach.

Sekret tej potrawy tkwi w odpowiednim przygotowaniu — najpierw
delikatnie gotujemy golonki z aromatyczng wtoszczyzng, a
nastepnie marynujemy w pikantnym sosie BBQ wzbogaconym
przyprawg Knorr Smokey. Grillowanie w folii aluminiowe]j
pozwala zachowa¢ soczystosS¢ miesa, a finalne zrumienienie
nadaje apetycznej chrupkosci.

Dla kogo?

Golonki indycze zachwycg przede wszystkim zwolennikOw
grillowanych mies. Przypadnga do gustu kazdemu, kto lubi
pikantne i aromatyczne dania, a jednoczesnie szuka zdrowszej
alternatywy dla tradycyjnej wieprzowiny.

Na jaka okazje?

Przede wszystkim na grilla! To idealna propozycja na spotkanie
z przyjaciétmi w ogrodzie lub na dziatce. Golonki z indyka w
sosie BBQ sprawdzg sie rowniez jako wyjgtkowy niedzielny obiad
dla catej rodziny.
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Czy wiesz, ze?

Indyki w Polsce pojawity sie dopiero w XVII wieku. Dzis$
hodowane sg na skale masowg w wielu odmianach. W naszym kraju
najpopularniejsze sa rasy: Bronz, Bronz szerokopiersny oraz
Beltsville.

Dla urozmaicenia

W ten sam sposéb mozesz przygotowad patki z kurczaka. Wéwczas
pomin ich wczesniejsze gotowanie — wystarczy mieso upiec
bezposrednio na grillu, co znacznie skrdéci czas przygotowania
potrawy.



