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Gołąbki  bez  zawijania  w  sosie
włoskim
Tradycyjne gołąbki w nowoczesnym wydaniu! Nasze gołąbki bez
zawijania  w  sosie  włoskim  to  doskonała  propozycja  dla
wszystkich,  którzy  cenią  sobie  smak  klasycznej  polskiej
kuchni,  ale  nie  mają  czasu  na  zwijanie  kapusty.  Soczyste
klopsiki w aromatycznym sosie pomidorowym z dodatkiem świeżych
ziół to prawdziwa uczta dla podniebienia.

Dla kogo?
Danie idealne dla zapracowanych rodziców i wszystkich, którzy
lubią domowe jedzenie, ale cenią sobie szybkość przygotowania.
Gołąbki bez zawijania to również świetna propozycja dla osób,
które dopiero zaczynają swoją przygodę z gotowaniem – prosty
przepis gwarantuje sukces kulinarny za każdym razem!

Na jaką okazję?
Sprawdzą się zarówno na codzienny obiad rodzinny, jak i na
nieformalną kolację z przyjaciółmi. To danie, które zawsze
wywołuje uśmiech na twarzach bliskich i przywołuje wspomnienia
domowej kuchni. Możesz je również przygotować z wyprzedzeniem
– następnego dnia smakują jeszcze lepiej!

Czy wiesz, że?
Łączenie polskich tradycji kulinarnych z włoskimi akcentami to
trend,  który  zyskuje  na  popularności.  Aromatyczne  zioła  i
soczyste  pomidory  nadają  klasycznym  gołąbkom
śródziemnomorskiego  charakteru,  jednocześnie  zachowując  ich
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domowy, kojący smak.

Dla urozmaicenia
Możesz eksperymentować z dodatkami do sosu – dodaj suszone
pomidory, oliwki lub kapary dla jeszcze bardziej wyrazistego,
włoskiego charakteru. Jeśli lubisz pikantne smaki, nie wahaj
się dodać odrobiny ostrej papryczki. Danie świetnie komponuje
się  z  purée  ziemniaczanym,  kaszą  lub  świeżym,  chrupiącym
pieczywem.


