Gofry z rukola 1 %ososiem
wedzonym

Gofry z rukola 1 tososiem wedzonym
— elegancka przekaska

Chrupigce gofry w wytrawnej odstonie to doskonata propozycja
na lekki positek. Nasze gofry z rukolg 1 tososiem wedzonym
zachwycg Cie potaczeniem delikatnego ciasta, kremowego serka
feta z nutg cytryny oraz aromatycznego *ososia. To danie,
ktére *aczy w sobie prostote przygotowania z wyrafinowanym
smakiem.

Dla kogo?

Idealna propozycja dla mitos$nikédw niebanalnych potgczen
smakowych. Wytrawne gofry sprawdzg sie zardowno jako elegancka
przekgska dla gosci, jak i pomyst na niedzielny brunch dla
rodziny. Potaczenie chrupigcego gofra z delikatnym tososiem i
pikantng rukolg =zadowoli nawet najbardziej wymagajace
podniebienia.

Na jaka okazje?

Te wytrawne gofry Swietnie sprawdzg sie podczas spotkan z
przyjacidéimi, rodzinnych uroczystosci czy jako elegancki
element bufetu. To rowniez doskonaty pomyst na romantycznag
kolacje we dwoje, gdy chcesz zaskoczy¢ bliskg osobe czyms$
wyjatkowym, a jednoczesnie niewymagajacym wielu godzin
przygotowan.

Czy wiesz, ze?

Sekret idealnych gofréow tkwi w odpowiednim ubiciu biatek na
sztywng piane. To wtasnie dzieki temu Twoje gofry beda
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puszyste w Srodku i przyjemnie chrupigce na zewngtrz.
Pamietaj, aby margaryne doda¢ do ciasta dopiero po jej
ostudzeniu - dzieki temu ciasto zachowa odpowiednig
konsystencje.

Dla urozmaicenia

Mozesz eksperymentowal z dodatkami do gofrdéw. Zamiast tososia
wedzonego wyprébuj plastry pieczonego buraka z kozim serem lub
awokado z jajkiem w koszulce. Do serka feta mozesz doda¢
Swieze ziota, takie jak koperek czy szczypiorek, ktore
doskonale komponujg sie z rybg.



